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Bevezeto

Informacidok a jelen hasznalati dtmutatéhoz
Gratuldlunk 0] késziiléke megvdsarldsdhoz!
Vésarlasaval kivald mindségi termék mellett déntdtt. A haszndlati utasitds a
termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonségra, hasznélatra és artal-
matlanitésra vonatkozéan. A termék haszndlata elstt ismerkedjen meg valamennyi
haszndlati Otmutatéval és biztonsdgi figyelmeztetéssel. Csak a leirtak szerint és
a megadott célokra haszndlja a késziiléket. A késziilék harmadik személynek
térténé tovébbaddsa esetén adja 4t a késziilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a késziilék kizarélag élelmiszerek grillezésére szolgdl belss térben. Mds vagy
ezen tilmend haszndlat rendeltetésellenesnek mindsil. A készilék nem alkalmas
kereskedelmi vagy ipari hasznélatra.

A nem rendeltetésszer( haszndlatbdl, szakszeritlen javitasi munkdakbél, jogosu-
latlanul végzett médositasbél vagy nem engedélyezett alkatrész haszndélatabdl
ered8 kdrok esetén semmilyen igény nem érvényesitheté. A kockdzatot egyedil
az izemeltetd viseli.

Figyelmeztetések

Ebben a haszndlati Gtmutatéban a kévetkezd figyelmeztetd jelzéseket haszndljuk:

VESZELY

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jele fenye-
getd veszélyes helyzetet jel6l.

Haldlhoz vagy stlyos sériiléshez vezethet, ha nem kerili el a veszélyes helyzetet.

> A silyos, akdr haldlos személyi sérijlések elkerilése érdekében kdvesse
a figyelmeztetd jelzés szerinti utasitdsokat.

A\ FiGYELMEZTETES

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztets jelzése
lehetséges veszélyhelyzetet jeldl.
Sérijlést okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a veszélyes helyzeteket.

> A személyi sériilések elkerilése érdekében kdvesse a figyelmeztets jelzések
szerinti utasitdsokat.
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FIGYELEM

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jelzése
lehetséges anyagi kart jeldl.

Anyagi kért okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a helyzeteket.

> Az anyagi kdr elkeriilése érdekében kdvesse a figyelmeztets jelzések
szerinti utasitdsokat.

TUDNIVALO

> Tudnivalé jelsli a kiegészits informdcidkat, amelyek megkdnnyitik a készilék
kezelését.

Biztonsag
Ebben a fejezetben a késziilék kezelésével kapcsolatos fontos bizton-
sdgi utasitdsokat ismerheti meg.

A készilék megfelel a biztonsdgi el8irdsoknak. A szakszer(tlen hasz-
nélat személyi sérilést és anyagi kart okozhat.

Alapveté biztonsagi figyelmeztetések

A készilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi
biztonségi utasitdsokat:

m Haszndlat elétt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathaté
sérilés. Ne mikadtessen hibés vagy leesett késziléket.

m A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt halézati csatlakozét
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld jogosultsaggal
rendelkezd szakemberrel vagy az igyfélszolgdlattal.

B A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csdkkent fizikai, érzék-
szervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy tudds-
sal nem rendelkezd személyek csak feligyelet mellett haszndlhatidk,
vagy ha felvildgositotték Sket a készilék biztonsdgos haszndlatardl
és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

m Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.

m Tisztitdst és a felhaszndléi karbantartast 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek.

SKGET 2000 A1 HU 3



SILVERCREST'

m Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a késziilék és a csatla-
kozé vezeték kozelébe.

m Csak megfeleld jogosultséggal rendelkezd szakemberrel vagy az
ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszeritlen javités
veszélyt jelenthet a haszndlé szdméra. Ezenkiviil a garancia is
érvényét veszti.

m A késziléket a garanciaid8 alatt csak a gydérté dltal engedélyezett
Ugyfélszolgdlat javithatja, ellenkez8 esetben késdbbi karok esetén
mdr nem érvényesithetd a garanciaigény.

B A hibés alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni.
Csak ilyen alkatrészekkel garantalhaté, hogy azok megfelelnek
a biztonsdgi kdvetelményeknek.

m Ugyelien arra, hogy a hdlézati vezeték ne érien hozzd a készilék
forré részeihez. Soha ne hasznélja a késziléket nyilt lang, fGtélap
vagy forré tizhely kézelében.

m Haszndlat utdn hagyja lehlIni a késziléket, mielStt megtisztitand!
Egési sérilés veszélye!

m A késziléket lehetSleg egy hdlézati aljzat kézelében dllitsa fel.
Gondoskodjon arrél, hogy a hélézati csatlakozé vészhelyzetben
gyorsan elérhetd legyen és hogy a vezetékben le lehessen megbot-
lani.

m Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan élljon.

4 HU SKGET 2000 A1
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ARAMUTES VESZELYE!

» A késziiléket csak el8irasszerGen beszerelt és foldelt aljzatba
csatlakoztassa. A hélézati fesziltségnek meg kell egyeznie
a készilék tipustdbldjan megadott fesziiltséggel.

» A nem megfelel8en mikéds vagy sérilt csatlakozévezetéket,
illetve késziléket haladéktalanul javittassa meg vagy cserél-
tesse ki az igyfélszolgdlattal.

» Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne haszndlja ned-
ves vagy vizes kdrnyezetben.

~ Ugyelien arra, hogy a hélézati kdbel miksdés kézben soha
ne legyen vizes vagy nedves.

» Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékbal
llyen esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha miks-
dés kézben folyadék keril a fesziiltség alatt 4llé részekre.

» Mindig a hdlézati kdbel csatlakozédugdjdt fogja meg. A
rovidzarlat vagy az elektromos dramités veszélye miatt soha
ne magdt a hélézati kdbelt hizza meg és a hdldzati kdbelt
soha ne fogja meg nedves kézzel.

» Soha ne dllitsa a késziléket, illetve egyéb bitordarabokat a
hélézati kdbelre és gyeljen arra, hogy az ne szoruljon be.

» Ne nyissa ki a készilékhdzat és ne javitsa vagy médositsa a
késziléket. Nyitott készilékhéz vagy dnhatalmd médositas
esetén elekiromos dramiités veszélye déll fent és a garancia is
érvényét veszti.

» Védje a késziléket a rdcseppend vagy réspricceld viztél. Ne
tegyen folyadékkal tsltétt edényt (pl. virdgvdazat) a készilékre
vagy a készilék mellé.

» Hizza ki a hélézati csatlakozét a csatlakozéaljzatbél a
munkaszinetek elétt, valamint a haszndlat befejezése utan
és minden tisztitds elétt.
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EGESI SERULES VESZELYE!

& Figyelem! Forré felilet!

~ A készilék felilete haszndlat kézben nagyon felforrésodhat.

A késziléket csak a fogantyindl fogja meg.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

» A készilék izemeltetéséhez ne haszndljon kiilss id8kapcsoldt
vagy kilén tavmikadtetd rendszert.

~ Uzemeltetés kdzben soha se hagyja a késziléket feligyelet
nélkal.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék, a halézati kdbel és a csatla-
kozd ne érijen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne
érje nyilt lang.

» A tapadésmentes bevonat védelme érdekében ne hasznéljon
fém eszkozoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovabb a
késziléket, ha sérilt a tapaddsmentes bevonat.

» A késziléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal izemel-
tesse.

TUDNIVALO

> A felhaszndlé részérdl nincs szitkség kdzbeavatkozdsra a
termék 50 és 60 Hz kozotti bedllitdsdhoz. A termék 50 és
60 Hz-en egyardnt mkadik.

6 HU SKGET 2000 A1



SILVERCREST’

A csomag tartalma és hianytalansaganak
ellenérzése

/\ FIGYELMEZTETES

Fulladéasveszély!

> A csomagoléanyag nem jdtékszer.

1) Vegye ki a dobozbél a késziilék valamennyi részét és a haszndlati Gtmutatét.

2) Tavolitsa el az dsszes csomagoléanyagot, az esetleges védéfélidkat és
cimkéket a késziilékrdl.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérilés.
Hidnyos szdllités vagy a nem megfeleld csomagoldsbél ereds, illetve a
szdllitds sordn keletkezett kdrok esetén forduljon az tigyfélszolgdlathoz.

A késziiléket alapveten az aldbbi sszetevdkkel szdllitjuk:
kontaktgrill

gril-hdmérg

zsirfelfogé télca

sit8lap-kapard

haszndlati Gtmutatéd

SKGET 2000 A1 HU 7
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A készuilék részei
(&brékat lasd a kihajthaté oldalon)
A dbra:
© tédmasztélabak
@ biztonsdgi zéréelem
© kireteszel§ gomb 180°
O tarté a grilthdmérshsz
@ csatlakozéaljzat a grillhéméréhsz
O be, kikapcsolé gomb (h
© kezelsfelilet
© RELEASE gomb (alsé sitélap)
O zsirfelfogé talca
@ zsirkifolys
® sitslapok
® RELEASE gomb (felsé sitélap)
B dbra:
® sitslap-kapard

C dbra:
@ grilthdmérs

Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES
Egési sérijlés veszélye!

> A készilék felilete haszndlat kdzben nagyon felforrésodhat. Csak a fogan-
tyindl fogja meg a késziiléket.

Kar keletkezhet a készilékben!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek helyredllithatatlan kért tehetnek a sitélapok @ feliletében!

TUDNIVALO

> Minden sikeres gombnyomdst hangjelzés nyugtdz.

> Az @ gombbal barmikor étvélthatia a mértékegységet °Crél °Fra és
vissza.

> A gyors dtfutés aktivéldsdhoz tartsa lenyomva a +/- @ gombokat.

8 HU SKGET 2000 A1
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Elelmiszerek higiénikus kezelésére vonatkozé tudnivalék

B Térolja a romlandé élelmiszereket, példaul hust, tejtermékeket vagy halakat
mindig a hit8szekrényben és a lehetd leggyorsabban dolgozza fel/fogyasz-
sza el azokat.

W Ugyelien arra, hogy az elkészités sordn haszndlt konyhai eszkézsk, példdul
vagddeszkdk, kések stb. tisztak legyenek.

B Mosson kezet, killéndsen nyers baromfihs vagy dardlt his feldolgozésa
el8tt és utan!

B Nyers baromfihs és dardlt his elkészitése utdn alaposan tisztitsa meg az
dsszes feliletet és konyhai eszkdzt.

B Az elkészités sordn a csiraképz8dés minimdlisra csdkkentése érdekében
a dardlt his maghémérsékletének legalébb 75 °C-nak kell lennie.
A késziilék bedllitési lehetéségei viszont valtoztathaték, igy izléstdl figgsen
magasabb vagy alacsonyabb maghdmérséklet is bedllithaté. Alapvetéen
azonban a dardlt hist mindig 6l &tfézve ajanlott fogyasztani.

B Baromfihis esetében kiilsndsen fontos, hogy a hist j6l megfézze, mivel
fokozott a szalmonella és mas baktériumok veszélye. Ezért a baromfihis
maghémérsékletének legalabb 75 °Cnak kell lennie. Ugyelien arra, hogy
a hds minden része fehér legyen. A késziilék bedllitasi lehet8ségei valtoztat-
hatok, igy izléstél figg8en magasabb vagy alacsonyabb magh&mérséklet
is bedllithaté. Alapvetéen azonban a baromfihdst mindig jél atfézve ajénlott
fogyasztani.

Fagyasztott élelmiszerek esetén

B A fagyasztott ételeket legjobb hitészekrényben kiolvasztani. Ez kiméletes
és csokkenti a csiraképz8dést.

B A hisbdl, baromfihdsbdl vagy halbél kiolvadt folyadékban csirdk képzédhet-
nek. Ugyelien arra, hogy a kiolvasztés sordn ne érien mds élelmiszerekhez,
és tavolitsa el higiénikusan a kiolvadt vizet.

B Ne fagyassza le Ujra a kiolvasztott élelmiszereket!

B Dolgozza fel a kiolvasztott élelmiszereket a kiolvasztés napjan.

SKGET 2000 A1 HU 9
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Az elsé hasznalat elétt
1) Tisztitsa meg a késziléket és az dsszes tartozékot a , Tisztitds és apolds”
fejezetben leirtak szerint a lehetséges gyartdsi maradvanyok eltavolitésa
céliabdl.
2) Allitsa fel a késziiléket a biztonsdgi utasitasoknak megfelel8en.
3) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozéddugédt egy csatlakozédalizatba. Jelzd-

hang hallhaté és a kijelzén ,OFF” jelenik meg. A késziilék ekkor készenléti
tzemmédban van.

4) Nyomja meg a be-, kikapcsolé gombot () @ és dllitsa be a +/- ® gombbal

a 240 °C maximdlis hdmérsékletet. Melegitse el8 a késziléket kb. 15 percig.

TUDNIVALO

> A késziilék elss felfitése sordn eléfordulhat, hogy a gydrtésbél visszama-
radt anyagok miatt enyhe fiist és szag képzédik. Ez teliesen normdlis és
veszélytelen. Gondoskodjon megfeleld szell6zésrél, példaul nyisson ki egy
ablakot.

5) Nyomja meg a be-, kikapcsolé gombot () @, hizza ki a halézati csatlako-
z4dugét és hagyija lehGini a késziléket.

6) Tisztitsa meg a késziléket egy nedves térl8kenddvel és szdritsa meg.

Kezeléfelulet

A kezeléfelilet @ a kovetkezd elemekbdl dll:

QGGG;D@?
I

| | |
N |
SRy

0G| e
© o
o

&

L

o

I_I
@ @ @ Dnmin =95
| | |
® 06 0 ©

c
C

0
(A) hamburger programvdlaszté6 @ idézité gomb
gomb
(B) szérnyas programvélasztd (1) sitélapok hémérséklet-
gomb kijelzsje @
(C) hal programvélaszté gomb o id&-kijelz8
(D] hémérd gomb a maghdmérsék- @ his programvdlaszté
let bedllitasahoz gomb
(WELL DONE /teljesen
Gtsiitve)
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hémérs-kijelzé (L) his programvdlaszté
(magh&mérséklet) gomb
(MEDIUM /félig
Gtsiitve)
gomb az egység dtdllitaséhoz @ his programvdlaszté
(Celsius/Fahrenheit) gomb

(RARE / beliil nyers)

+/- gombok a kivélasztott
érték noveléséhez/csokkentésé-
hez

A készilék Gzembe helyezése

TUDNIVALO

>

1)
2)

3)

Mindig csukott fedéllel hagyja elémelegedni a késziléket. igy a bedllitott
h&mérséklet gyorsabban és kevesebb energiaval érheté el.

Csukija le a készilék fedelét a fogantyindl fogva.

Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugdt a csatlakozéalizatba. Jelz8hang
hallhaté és a kijelzén ,0FF” jelenik meg. A készilék ekkor készenléti izem-
médban van.

Nyomija meg a be-, kikapcsolé gombot () @. Az idé-kijelzén @ 00 jelenik
meg, a hémérsékletkijelzén @ villog a siitélapokhoz @ elére bedllitott
200 °C hémérséklet. Ha nem nyom meg semmilyen gombot, akkor néhany
mésodperc milva egy jelzéhang hallhaté és a késziilék elkezd 200 °Cra
melegedni.

A hdmérsékletkijelzén @ villog az aktudlis hémérséklet és 5 °C-os 1épések-
ben emelkedik. Amint a késziilék eléri az elére bedllitott hdmérsékletet, tobb
hangjelzés hallhaté és a hdmérsékletkijelzé @ folyamatosan vildgit.

TUDNIVALO

>

4)

Ha 60 percig semmilyen gombot nem nyom meg, a készilék automatikusan
készenléti izemmodba kapcsol.

Bérmikor kildnbdzé bedllitdsok végezhetdk:

Grillezési hémérséklet kézi bedllitasa:

¢ Allitson be a +/- ® gombokkal egy hémérsékletet 80 és 240 °C kézétt. Néhdny
mdsodperc milva hangjelzés hallhaté és a készilék elkezd a bedllitott hdmérséklet-
re melegedni. A hémérsékletkijelzé @ ismét a sitélapok @ aktudlis hémérsékletét
mutafia. Amint a készilék eléri a bedllitott hémérsékletet, tobb hangjelzés hallhaté
és a hémérsékletkijelzs @ folyamatosan vilagit.

SKGET 2000 A1 HU 11
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Idézité kézi bedllitasa:

TUDNIVALO

> Az id8zit6 funkcié nem haszndlhaté egyszerre a grillhémérével @.

¢ Nyomja meg az id3zité gombot @ és dllitson be 1 és 60 perc kézott grillezési

idét a +/- @ gombokkal.

HU

TUDNIVALO
> A grillezési hdmérséklet bedllitdséhoz nyomja meg ismét az idézité
gombot @ vagy véria meg, amig megszélal a hangjelzés.

Néhdny mésodperc milva hangjelzés hallhaté és a készilék elkezd
melegedni.

Az id8zit8 csak akkor indul el, ha a készilék felmelegedett a bedllitott
grillezési hémérsékletre. A hétralévd grillezési id8 visszaszamlaldsként
megielenik az id&-kijelzén @.

Amint az idézitS lejért, folyamatos hangjelzések hallhaték. Nyomja meg
barmelyik gombot a riasztds kikapcsoldsdhoz.

TUDNIVALO
> Ha kevesebb, mint 1 perc van hétra, akkor a visszaszdmlélés masod-
perces |épésekben jelenik meg.

> A késziilék nem kapcsol ki automatikusan az id8zitd lejdrta utan és
véltozatlanul tovabb mikadik. Ezéltal killénbdzé faijta élelmiszereket
grillezhet egyszerre megszakitds nélkil.

Maghémérséklet manudlis bedllitasa:

FIGYELEM
Kar keletkezhet a készilékben!

> Soha ne helyezze a grilthémérét @ a forré siitélapokra @. Helyrehoz-
hatatlan kar keletkezhet a grill-héméré @ kabelében és fogantydjaban!

TUDNIVALO

> A héméré gomb ® csak akkor miksdik, ha a grilthémérs @ megfele-
|8en van csatlakoztatva. Ellenkez8 esetben tdbb hangjelzés hallhaté és
a kijelz8n megjelenik az ,E-3" hibakéd. Csatlakoztassa a grill-hémé-
rét @ vagy kapcsolja ki és Gjra be a késziiléket a hibamédbdl torténd
kilépéshez.

> A grillthdméré @ nem haszndlhaté egyszerre az idézité funkcidval.
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SILVERCREST’

¢ Nyomija meg a hdméré gombot ®: a héméré gomb @ vildgit és a hdmérd-ki-
ielz8 @ az elére bedllitott maghémérsékletet mutatia. Ha ismét megnyomija a hé-
mérd gombot ®, akkor villog a héméré-kijelzén @ megjelend maghdmérséklet.
Allitson be a +/- ® gombokkal egy maghémérsékletet 45 és 75 °C kozot.

TUDNIVALO

> A grillezési hdmérséklet bedllitdséhoz nyomja meg ismét a hémérd
gombot @ vagy véria meg, amig megszélal a hangjelzés.

Néhdny mésodperc milva hangjelzés hallhaté, a hémérékijelzé @

az aktudlis maghdmérsékletre valt és a készilék elkezd melegedni.

Ha mdsik magh8mérsékletet szeretne valasztani, nyomja meg ismét
kétszer a hémérs gombot @ és dllitsa be a kivant értéket a +/- @
gombokkal.

A hémérsékletkijelzén @ és a hémérékijelzén @ villognak az aktudlis
értékek.

Amint a készilék eléri a bedllitott grillezési hmérsékletet, tdbb hangjelzés
hallhaté és a hdmérsékletkijelzs @ folyamatosan vildgit.

Amint a késziilék eléri a bedllitott maghdmérsékletet, folyamatos hang-
ielzés hallhaté. Nyomja meg barmelyik gombot a riasztds kikapcsoldsé-
hoz.

TUDNIVALO

> A késziilék nem kapcsol ki automatikusan, amikor eléri @ maghémér-
sékletet, és vdltozatlanul tovabb miksdik. Ezdltal killénbsz8 fajta
élelmiszereket grillezhet egyszerre megszakitas nélkiil.

> Ha nem tévolitia el a grilthémérét @, akkor a hdméré-kijelzs @
tovdbbra is az aktudlis magh8mérsékletet mutatja.
Amint a maghdmérséklet eléri a 180 °C-ot, a kijelzén ,ErH" jelenik
meg. Tébb hangijelzés hallhaté, a késziilék készenléti izemmédba
kapcsol és a kijelzén ,OFF” jelenik meg.
Kapcsolja be Gjra az eszkdzt, ha tovdbbra is haszndlni szeretné.

Program bedllitasa:

TUDNIVALO

> Ha a grillthdmérd @ a héméré gomb ® megnyomdsakor, ill. a RARE @,
MEDIUM @ és WELL DONE @ program kivélasztésakor nincs megfele-
|8en csatlakoztatva, akkor hangjelzések hallhaték és a kijelz8n megijelenik
az ,Er3" hibakéd. Csatlakoztassa a grillthémérét @ vagy kapcsolja ki és
Gjra be a késziiléket a hibamédbdl t6rténd kilépéshez.
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¢ Vdlassza ki a program gombokkal a kivént programot. A kijeldlés térléséhez
nyomja meg Ujra ugyanazt a gombot vagy nyomjon meg egy mdsik program
gombot.
A hémérsékletkijelzén @ minden programndl villog a sitélap @ mindenkor
elére bedllitott hémérséklete. A +/- gombokkal ® igény szerint bedllithatia a
h8mérsékletet.

¢ Ahamburger @, szérnyas @ és hal @ programokndl az idé-kijelzé @ az elére
bedllitott id8zitét mutatja.
Ha az idézit8 helyett inkdbb a grillh8mérét (O szeretné haszndlni, akkor nyomija
meg kétszer a hméré gombot ® és dllitsa be a kivant maghémérsékletet.

¢ ARARE @, MEDIUM @ és WELL DONE @ programok esetében
a hémérékijelz6 @ az eldre bedllitott maghémérsékletet jelzi.
Ha a grillhéméré @ helyett inkdbb az id8zitét szeretné haszndlni, akkor nyomja
meg az id3zité gombot @ és dllitsa be a kivant grillezési idStartamot.

¢ Ha nem kezel més gombot, néhény mdsodperc milva jelz8hang hallhaté és a
program automatikusan elindul.

¢ A grillezési hdmérsékletet, az id8zitét és a maghdmérsékletet barmikor bedllithat-
ja a fent leirtak szerint.

5) Hagyja a késziléket csukott fedéllel felmelegedni, amig tébb jelz8hang
hallhaté és a késziilék elérte a grillezési hémérsékletet.

Programok
[\ FIGYELMEZTETES
Egészségiigyi kockazatok! Vegye figyelembe a kévetkezé
tudnivalékat:

» Ugyelien a nyers baromfihis higiénikus kezelésére: a tovdbbi haszndlat
elétt alaposan tisztitsa meg meleg mosogatészeres vizzel az &sszes
eszkdzt és feliletet, amely a nyers baromfihdshoz vagy annak kiolvasztott
vizéhez ért. Alaposan mosson kezet szappannal és meleg vizzel az egyes
elkészitési lépések kozott.

> A baromfit teliesen &t kell f8zni, ellenkezé esetben szalmonella és mds
baktériumok fokozott veszélye dll fenn.

TUDNIVALO

> Az 3sszes programhoz hasznélhatia az idézitét vagy a grill-hémérét @.

> A grillezési hémérsékletet, az id8zitét és a maghSmérsékletet barmikor
bedllithatja a fent leirtak szerint.
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Hat program dll rendelkezésére:

Hamburger ©: alkalmas fasirt, ill. hamburger-pogécsdkhoz, valamint
elére elkészitett élelmiszerekhez két kenyér vagy
zsemlefél kéz¢, példdul paninihez, szendvicsekhez vagy
baguettehez. Az elére bedllitott id8 hamburger-pogé-
csékhoz van kialakitva; mas grillezni kivént élelmiszerek-
hez be kell dllitani a grillezési idét.

Szdrnyas @: alkalmas mindenféle szamyashoz, pl. csirke, kacsa, pulyka
Hal ®: halhoz és tenger gyimélcseihez is

His @ @ : keményebb hisfajtdkhoz, pl. marha-, sertés- vagy bardnyhishoz
alkalmas

Az elére bedllitott értékek tampontot adnak az adott étel optimdlis grillezési
h&mérsékletére és idStartamdra, ill. magh&mérsékletére vonatkozéan. A tékéletes
bedllitds azonban kilénbézé tényezskisl figg, mint példdul az élelmiszer jelle-
gétél vagy az On személyes preferenciditél. Ha szikséges, illessze az értékeket
az On igényeihez.

. Hamburger @ 230 °C 60 °C
Szérnyas @ 230 °C 13 75°C
Hal @ 210 °C 7 60 °C
Hos RARE @ 240 °C - 45 °C
;'AﬁEsDIUM o 240°¢ - 39°C
RN 240 °C _ 60 °C
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Parolasi ido

Az aldbbi adatok durva irdnyértékek a grillezéshez kontakt grill pozicidban. Az
élelmiszer jellegétsl vagy az On személyes preferenciditél figgéen azonban az
értékek vdltozhatnak. Ha szikséges, illessze az értékeket az On igényeihez.

Z Vastagsdg
Elelmiszer (kb.)
hamburger-pogécsdk 2 cm
marhaszelet (medium) 3-4cm
marhahdtszin, T-Bone 2.3 em
steak

borjiszelet 2 cm
sertésszelet 1-2cm
szalonnacsikok/ ~
bacon

virsli 2-3 cm
csirkemell filé 1-2cm
pulykamell filé 1-2cm
lazacfilé 2-3cm

Hémérséklet

(kb.)
230 °C

240 °C
240 °C
230 °C
230 °C
230 °C
200 °C
230 °C
230 °C

210 °C

Perc (kb.)
4
5-7
5
4-5
7-9
1-2
7-8
8-9
4

7-9

Grillezési pozicié beallitasa és élelmiszer grillezése

16

Ez a grillez készilék 3 kiilénbdz8 médon haszndlhaté:

HU

teliesen felhajtva 4gy, hogy a két sitélap @ asztali grillként haszndlho-

ték.

mozgé felsd siitélappal @ kontakt grillként Ggy, hogy pl. a his mindkét

oldala grillezhets.

régzitett felss sitélappal @ panini grillként Ggy, hogy pl. baguette

siithetd.
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~Kontakt grill” pozicié

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Nyissa fel a készilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

Csukja le a készijlék fedelét a fogantyindl fogva.

A mozgathatéan régzitett felsd sitélap @ a vastagabb grillezni kivant
termékek esetében is mindig parhuzamos marad az alsé sitélappal @.
Ennek kdszdnhet8en optimdlis grillezési eredmény érhetd el.

Kis id8 elteltével, illetve miutdn lejért az idézité, ellendrizze a grillezni kivént
élelmiszer barnuldsét. Ehhez nyissa fel a készilék fedelét a fogantydondl
fogva.

Ha elégedett a barnuldssal, vegye ki a grillezett ételt.

Nyomja meg a be-, kikapcsolé gombot (H) @, hizza ki a hélézati csatlako-
z6dugét és hagyija lehilni a késziléket.

~Panini grill” pozicié

1)

2)

3)

4)
5)

Nyissa fel a késziilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

Csukja le a felss siitélapot @ és régzitse a kivant magassagban a biztonsd-
gi zaréelem @ hatrafelé nyomdsaval (MIN, 11, 111, IV, V d&llés). A biztonsdgi
zéréelem @ eldllitasakor kissé emelje fel a sitélapot @. Minél jobban hétra
nyomija a biztonsdgi zéréelemet @, anndl nagyobb lesz a siitélapok @
kozétti tavolsag.

Kis id8 elteltével, illetve miutdn lejért az idézité, ellenérizze a grillezni kivént
élelmiszer barnuldsét. Ehhez nyissa fel a készilék fedelét a fogantydondl
fogva.

Ha elégedett a barnuldssal, vegye ki a grillezett ételt.

Nyomja meg a be-, kikapcsolé gombot (H) @, hizza ki a hélézati csatlako-
z4dugét és hagyja lehGini a késziléket.
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~Asztali grill” pozicié

18

1) Haijtsa ki a két tamasztdlabat @ (1. dbra).

2) Nyomija meg a kireteszel gombot 180° @ (1. dbra) és nyissa ki a
késziilék fedelét annyira, hogy a két sitélapot ) asztali grillként lehessen
haszndlni.

1. dbra

3) Asitélapok @ igy egymds mellé keriilnek és a késziilék asztali grillként
haszndlhaté (2. &bra).

|

2. 4bra
4) Tegye a grillezni kivant élelmiszereket a sitélapokra @.

5) Id8énként forditsa meg a grillezni kivant élelmiszert és vegye le a sitélapok-
rél @, ha megsilt.

6) Nyomija meg a be-, kikapcsolé gombot () @, hizza ki a hdlézati csatlako-
z4dugét és hagyja lehGini a késziléket.

HU SKGET 2000 A1
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> Ha 60 percig semmilyen gombot nem nyom meg, a késziilék automatiku-
san készenléti izemmddba kapcsol.

Maghémeérséklet ellendrzése

FIGYELEM

Kar keletkezhet a készilékben!

> Soha ne helyezze a grilthmérét @ a forré sitélapokra @. Helyrehozha-
tatlan kar keletkezhet a gril-hdmérd @ kdbelében és fogantytjaban!

TUDNIVALO

> Tdrolja a még tiszta grill-hémérét @ a tartéban @ a csatlakozéaljzatté! @

jobbra.

> Helyezze le a haszndlt grillthémérst @ a készilék mellé. Helyezzen példa-
ul egy h8dllé télat a késziilék mellé, amelyre ré tudja helyezni a haszndlt
gril-hémérst @.

1) Dugija a grill héméré @ csatlakozédugdjét a csatlakozédalizatba @.

2) Vdlassza ki a programot vagy dllitsa be kézzel a kivant magh&mérsékletet,
A késziilék izembe helyezése” fejezetben leirtak szerint.

3) Adott esetben, hagyja a késziiléket elémelegiteni, amig a siitélapok @
elérik a bedllitott hémérsékletet.

4) Tolja a grilthéméré @ hegyét lehetéleg egészen annak az ételnek a
kézepébe, amelynek a maghdmérsékletét ellendrizni kivanja. Ugyeljen
arra, hogy a grillthéméré @ ne érjen csonthoz, mivel a siités sordn a csont
hémérséklete gyorsabban emelkedik a hiséhoz képest.

5) A grillezési folyamat sordn fokozatosan emelkedik a maghémérséklet.
Az aktudlis hdmérséklet a héméré-kijelzében @ jelenik meg.
Amint a készilék eléri a bedllitott maghdmérsékletet, folyamatos hangjelzés
hallhaté. Nyomja meg béarmelyik gombot a riasztds kikapesolaséhoz.

TUDNIVALO

> A késziilék nem kapcsol ki automatikusan, amikor eléri a magh8mérsékletet,
és valtozatlanul tovabb mikédik. Ezéltal killénbézd fajta élelmiszereket
grillezhet egyszerre megszakitas nélkil.

> Ha nem tavolitia el a grilthdmérét @, akkor a hémérékijelzé @ tovdbbra
is az aktudlis maghémérsékletet mutatja.
Amint a gril-héméré @ kb. 180 °C maghdmérsékletet mér, a kijelzén
,Er"” jelenik meg. Tébb hangjelzés hallhaté, a késziilék készenléti izem-
médba kapcsol és a kijelzén ,OFF” jelenik meg.
Vegye ki a grill-hémérét @ a grillezni kivant élelmiszerbdl, ill. a héforrds-
bdl és kapesolja be Ujra a késziiléket, ha tovabbra is haszndlni szeretné.
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6) Ovatosan hizza ki a grilkhémérst @ az élelmiszerbél és tegye a készilék
mellé.

7) Ha nem szeretne t8bb élelmiszert grillezni, akkor nyomja meg a be-, kikap-
csolé gombot () @, hizza ki a hélézati csatlakozédugét és tisztitds elétt
hagyja lehGlni a késziléket.

Otletek és fogasok

B A hos puhitdsdhoz és a grillezés felgyorsitdsdhoz el8zetesen bepdcolhatia
a hist. Erre kivaléan alkalmas példaul tejfél, vordsbor, ecet, iré vagy friss
papaja- vagy anandszlé. (zIéstd| figgden fiszemndvényeket és fliszereket
is hozzdatehet. Ne adjon hozzd sét, mert az elvonja a vizet a hisbdl és
keménnyé teszi azt. Ugy helyezze bele a hist a paclébe, hogy az teljesen
elfedje a hust és zarja le az edényt. A legjobb, ha egy éjszakan keresztil
benne hagyja.

B A sitdlapok (P tapaddsmentes bevonattal rendelkeznek, ezért azokat nem
szitkséges kilén bezsirozni. Ha ennek ellenére zsiradékot szeretne haszndl-
ni, Ugyelien arra, hogy sitéshez alkalmas zsirt/olajat, példaul repceolajat
haszndljon.

B Lehet8ség szerint mindig csukott fedéllel grillezzen a silési id8 leréviditése és
az energiamegtakarités érdekében.

Tisztitas és apolas
/\ FIGYELMEZTETES! ARAMUTES OKOZTA ELETVESZELY!

A készilék tisztitasa soran személyi sérilés torténhet!

A veszélyek megel8zése érdekében vegye figyelembe az alébbi biztonsdgi
utasitdsokat:

> Tisztitds elétt hizza ki a hdlézati csatlakozédugét és varja meg amig
a készilék teliesen leh(l. Sérilésveszély!

> Soha ne tisztitsa a késziiléket folyd viz alatt és soha ne meritse vizbe.
A készilékben helyrehozhatatlan kér keletkezhet!

FIGYELEM

Kar keletkezhet a készilékben!

> Ugyelien arra, hogy tisztitaskor ne keriljon nedvesség a készilékbe,
ellenkez8 esetben helyrehozhatatlan kér keletkezhet benne.

> A feliletek tisztitdsédhoz ne haszndljon sirolé hatdst vagy vegyi tisztitésze-
reket, illetve hegyes vagy karcolé térgyakat.

B Hizza végig a sitélap-kaparét @ a kihilt sitélapokon @ gy, hogy a zsirt
és a maradvdnyokat &sszehizza, majd tolja a zsirfelfogé télcdba @.
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B Torslie le a sitélapokat @ egy nedves térl8kenddvel. A tisztitéshoz ne
haszndlijon maré hatdsu tisztitdszert, érdes szivacsot vagy hegyes targyakat,
ellenkez8 esetben megsértheti a tapaddsmentes bevonatot.

Makacs szennyez&dések vagy rasilt ételmaradvanyok esetén vegye le a
sit8lapokat @:

— Nyissa ki a késziiléket.

- Nyomja meg a RELEASE gombot @ és ezzel egyidejileg emelie le az
alsé sitélapot @.
- Fogja meg a fels sitlapot @, hogy ne essen le, és nyomja meg a
RELEASE gombot (. A fels sitélap @ kivalik a készilékbsl.
Tisztitsa meg a levett sitélapokat @ enyhén mosogatészeres meleg vizben.
Makacs lerakéddsok esetén hagyija dzni a sitélapokat @ révid ideig a mo-
sogatdvizben. A tisztitds utdn éblitse le tiszta vizzel a sitélapokat @, hogy
ne maradjon rajtuk mosogatdszer-maradvany. Térélidn mindent alaposan
szdrazra. A sitélapoknak @ szdraznak kell lennitk, mieldtt visszahelyezi
azokat a készilékbe!

TUDNIVALO

A siitélapok @ mosogatégépben is tisztithaték. A kimélé
tisztitashoz azt ajanljuk, hogy azokat a leirtak szerint kézzel
mosogassa el.

A sitélapok @ visszaszereléséhez helyezze azokat az alapra tgy, hogy

a zsirkifolyé @ melletti két vagat az alapon 1év8 kampékba nydljon. Ezutdn
nyomija lefelé a siitélap @ elilss részét, hogy hallhatéan bekattanjon.
Tegye ugyanezt a masik siitélappal (.

B Torslie le a készilék kiils felileteit egy nedves térlékendével. Szikség ese-
tén tegyen kimél8 hatdst mosogatdszert a térlékenddre, majd térélie 4t egy
csupdn vizzel megnedvesitett t6rl6kendével, hogy minden mosogatészer-
maradvanyt eltavolitson. Ugyelien arra, hogy a késziilék ismételt haszndlata
elétt minden alkatrész teliesen szdraz legyen.

B Torélie le a grilthémérst @ egy nedves térl8kenddvel. Makacs szennye-
z8dések esetén tegyen kimél8 hatdsi mosogatdszert a térlékenddre, majd
t6rélie &t egy csupdn vizzel megnedvesitett térlékendével, hogy minden mo-
sogatészer-maradvdnyt eltdvolitson. Ezt kdvetéen alaposan térélie szdrazra
a grillthémérst @.

B Tisztitsa meg a sitélapkaparét @ enyhén mosogatészeres meleg vizben.
Tavolitsa el a mosogatészer-maradvanyokat tiszta vizzel.

TUDNIVALO

A siit8lapkaparé @ mosogatégépben is fisztithats. A kimélé
tisztitdshoz azt ajénljuk, hogy a leirtak szerint kézzel mosogassa el.
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B Mosogassa el a kiritett zsirfelfogé talcat @ mosogatészeres meleg vizben.
Tavolitsa el a mosogatészer-maradvanyokat tiszta vizzel és térélje szdrazra.
Tolja vissza a zsirfelfogé talcat @ a késziilékbe.

TUDNIVALO

£ Azsirfelfogé télca @ mosogatégépben is tisztithats. A kimélé
@a tisztitshoz azt ajanljuk, hogy a leirtak szerint kézzel mosogassa el.

&, &’
Tarolas
1) Helyezze a grillhéméré @ csatlakozédugdjét a csatlakozédalizatba @,
tekerje a grill-hémérs @ kdbelét az dramutats jardsaval megegyezd
irényba a kdbelcsévélé koré és helyezze a grillthémérs @ rodjat a készilék
oldaldn 1évé tartéba @.

2) Zaria le a késziléket: ehhez tolja a biztonsagi zéarselemet @ @ dllasba.

3) Térolja a megtisztitott késziléket szaraz helyen.

Receptek

TUDNIVALO

A receptekben megadott hémérséklet-bedllitasok vagy idére vonatkozé infor-
mdcidk a hozzdvaldk jellegétsl fiiggéen valtozhatnak!

~Kontakt grill” pozicié

Mexikéi hamburger
50 dkg dardlt marhahis (szeletenként 12,5 dkg)
6 ek. barbecue szész
6 ek. apréra vagott hagyma
3 ek. friss vagy kész salsa szész
fél tk. chili por
4 hamburgerzsemle

1) Keverje 6ssze a dardlt hist, a hagymat, a salsét, a chili port és a barbecue
sz6szt egy nagy talban.

2) Készitsen a dardlthiskeverékbdl négy egyforma méreti hamburger-pogdcsdt.

3) Vdlassza ki a hamburger programot @ és hagyja a késziléket felmeleged-
ni, amig el nem éri a bedllitott hémérsékletet.

4) Helyezze a hamburger-pogdacsdkat a kontaktgrillbe és grillezze kontakt
poziciéban, amig le nem telik az idé.

5) Ezt kévetden tdlalja a hamburgerpogdcsdkat a hozzdvaldkkal izlés szerint
fiszerezve a hamburgerzsemlékben.
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Ujhagymas-zéldfiszeres szészos marhahdatszin

50 dkg sovény marhahdtszin (szeletenként 12,5 dkg)

12,5 dkg margarin

1 tk. Worcestershire szész

1 apréra vagott fokhagymagerezd
4 ek. apréra vagott petrezselyem
4 apréra végott Gjhagyma

1) Keverje &ssze a margarint és a Worcestershire szdszt egy kis télban,

majd keverje hozz& a fokhagymét, a petrezselymet és az Gjhagymdt.

2) Allitson be 240 °C hémérsékletet és dllitsa az idézitét 3 percre.

3) Hagyja a késziléket felmelegedni és grillezze meg a steaket.

4) Ha letelt az id8, csdkkentse a hémérsékletet kb. 160 °Cera, kenje meg a
steaket az Ujhagymds-zéldfiszeres szésszal és grillezze tovdbbi 4 percig a
kontaktgrillben.

Narancsszeletes tonhal
(4 személyre)
4 friss tonhal-szelet (szeletenként 17 dkg)
1 narancs
1 ek. apréra vagott petrezselyem
s6

bors

1) Hdémozza meg a narancsot és vagja kériilbelil 5 mm vastag szeletekre.

2) Vdlassza ki a hal programot @ és hagyja a késziléket felmelegedni, amig
el nem éri a bedllitott hdmérsékletet.

3) Helyezze a tonhal steaket a grillre, szérja meg petrezselyemmel, izesitse
séval és borssal. Végil tegye a narancsszeleteket a tonhal steakekre.

4) Talalés elétt tavolitsa el a grillezett narancsszeleteket.
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»Panini grill” pozicié

Spenétos-sajtos panini

25 dkg leveles spendt

1 véréshagyma

1 gerezd fokhagyma

1 ek. olqj

2 tk. citromlé

1 csipetnyi sé (és bors)

4 szelet pirités/fehér kenyér

4 dkg fGszervaj

7,5 dkg mozzarella

2 dkg mandulafenyé-mag

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

24 HU

Vélogassa ki és mossa meg a leveles spenétot.

Hamozza meg és vdgja apréra a hagymat és a fokhagymagerezdet, majd
parolja vegesre forré olajban. Tegye hozzd a spenétot. Izesitse citromlével,
séval, borssal.

Kenje meg a pirités-szeletet fiszervaijjal.
Szeletelje fel a mozzarella sajtot.

Ossza szét a mozzarellat és a lecsdpdgtetett spendtot 2 piritds szeleten és
szérjon rd mandulafenyd-magot.

Fedije le a paninit egy masik szelet piritéssal.

Vélassza ki a hamburger programot @), dllitsa az idézitét 6 percre és hagyja
felmelegedni a késziléket, amig el nem éri a bedllitott hémérsékletet.

Ovatosan helyezze a paninit az alsé sitélapra @, dllitsa be a biztonsagi
zéréelemmel @ a felss sitélap D kivant tévolsdgdt és zdrja le a fedelet.

Véria meg, amig az idézit8 lejdr, és évatosan vegye ki a paninit a készilék-
bél. Sisse aranybarndra.
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Csirkemelles panini
40 dkg csirkemell filé
2 dkg vaij
bors, s6, paprikapor
12 dkg bacon, csikokra vagva
6 szelet fehér kenyér/pirités
3 ek. saldta-dresszing (joghurt)
3 dkg jégsaldta
2 paradicsom
1 avokadé
1 tk. citromlé
5 dkg salatauborka
1) Oblitse le a csirkemell filét folyd viz alatt és itassa fel a nedvességet konyhai
papirtérldvel.

2) Vdlassza ki a szérnyas programot @ és hagyija felmelegedni a késziléket,
amig el nem éri a bedllitott hdmérsékletet.

3) Grillezze a csirkemell filét kontakt pozicidban a program végéig. Ezt kévetden
izesftse séval, borssal és paprikéval, majd tegye félre.

4) Sisse ropogésra a csikokra vagott bacont egy serpenydben..

5) Ossza szét a joghurt-dresszinget 3 pirités/fehér kenyér szeleten, tegye ré
a jégsaldtdt, vagja szeletekre a paradicsomot, fiszerezze meg és helyezze
rd.

6) Vdgija fel hosszdban a csirkemell filét és tegye a paradicsomra.

7) Tegye a bacon-csikokat a csirkemell filére.

8) Vdgija fel hosszdban az avokddét és egy forgaté mozdulattal vélassza le a
magrél. Hizza le a héjat és szeletelje fel az avokadot.
Csopdgtessen citromlét az avokadéra, hogy ne barnuljon meg.
Helyezze a szeleteket a paninire.

9) Szeletelie fel és tegye az avokddéra az uborkat.
10) Fedije le a paninit egy mésik szelet piritéssal.

11) Vélassza ki a hamburger programot @), dllitsa az idézitét 6 percre és adott
esetben hagyja felmelegedni a késziiléket, amig el nem éri a bedllitott
hémérsékletet.

12) Ovatosan helyezze a paninit az alsé sitdlapra @, dllitsa be a biztonsagi
zéréelemmel @ a felss sitélap @ kivant tavolsagdt és zdria le a fedelet.

13) Vérja meg, amig az id8zité lejar, és dvatosan vegye ki a paninit a késziilék-
bdl. Sisse aranybarndara.
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Mustaros baguette

26

1 baguette

1 gerezd fokhagyma

5 dkg csemege uborka

4 dkg pecorino saijt

1 ek. csip8s mustar

2 ek. édes mustdar

5 dkg vaj

2 ek. apréra vagott metéléhagyma

s6, bors

1)
2)

3)

4)

5)

6)

7)

HU

Végja be a baguettet keresztbe kb. 2-3 centiméterenként, de ne vdagija ét.

Hamozza meg és nyomja szét a fokhagymat, vagja apréra a csemege
uborkdt és reszelje le a pecorino sajtot.

Keverje 8ssze a csip8s és az édes mustart a puha vaijjal, fokhagymaval,
uborkaval, pecorino sajttal és metélshagymaval, majd izesitse séval és
borssal.

Toltse a mustéros vajat a baguett-bevagasokba és csomagolja be a baguettet
aluféligba.

Vdlassza ki a hamburger programot @ és hagyja a késziiléket felmeleged-
ni, amig el nem éri a bedllitott hémérsékletet.

Ovatosan helyezze a baguettet az alsé siitélapra @, dllitsa be a biztonsé-
gi zéréelemmel @ a felsd sitdlap @ kivant tavolsagdat és zdrja le a fedelet.

Véria meg, amig az idézité lejér, majd vegye ki évatosan a baguettet a
készilékbdl. Susse aranybarnéra.
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~Asztali grill” pozicié

Csirkemell/pulykamell
20 dkg csirkemell/pulykamell

kevés liszt

1) Tegyen egy kevés siitésre alkalmas olajat a sitlapokra (.

2) Vdlassza ki a szaryas programot @ és hagyija felmelegedni a késziléket,
amig el nem éri a bedllitott hdmérsékletet.

3) Végja szeletekre a 20 dkg csirkemellet/pulykamellet és kissé lisztezze be.

4) Sisse kb. 4 percig az egyik oldalét, majd forditsa meg, kissé sézza meg és
sisse a mdsik oldaldt kb. 4 percig.

Grillezett zéldség
2 paprika
1 cukkini
1 padlizsan
olivaolaj
s6
bors
provence-i f(szerkeverék
1) Mossa meg alaposan a zéldségeket. Vagija ketté és magozza ki a papriké-

kat, majd vagja csikokra. Vagja ketté hosszaban a padlizsdnt és a cukkinit,
maijd apritsa fel kb. 0,5 cm-es darabokra.

2) Kenie be a zéldségeket olivaolaijal.
3) Melegitse elé a késziiléket kb. 160 °Crra.

4) Helyezze a zéldségeket a sitélapokra @ és grillezze a z6ldségeket mind-
két oldalan kb. 8-10 percig, amig vildgosbarna nem lesz.

5) Szérjon a zdldségekre sét, borsot és izlés szerint Provence-i fiszerkeveréket.
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Kékusz-curry garnéla

10 dkg piros curry paszta

0,5 dl kékusztej

40 dkg garnélardk (vagy révid farkd rak vagy garélardk)
20 dkg cukorborsé

2 paprika

2 véréshagyma

2 gerezd fokhagyma

s6 és bors

alufélia

1) Keverje dssze a curry pasztdt és a kékusztejet.

2) Mossa meg a garnéldt, a cukorborsét és a paprikdt.

3) Hdmozza meg a hagymdt és a fokhagymagerezdeket.

4) Végja apréra a hagymdt, a fokhagymagerezdeket és a paprikét.

5) Ossza el egyenl8en a gamélat és a zéldséget négy alufdlidra. Az alu-
félianak akkoranak kell lenni, hogy a hozzavaldkat kis csomagként bele
lehessen csomagolni. Csepegtesse rd a curry-kékusz szdszt és fiszerezze
az egészet séval és borssal.

6) Jél zérja le a kis csomagokat, hogy ne folyjon ki belélik folyadék.

7) Vdlassza ki a hal programot @ és hagyja felmelegedni a késziléket, amig
el nem éri a bedllitott hdmérsékletet.

8) Helyezze a megtsltstt csomagokat az elémelegitett sitélapokra @ és hagyja
parolédni, amig a program befejezédik.

9) Forditsa meg a csomagot és inditsa Gjra a hal programot @.

Grillezett kukoricacsé

28

2 cs8 csemegekukorica
10 dkg fiszervaj
fokhagymasé

s6

bors

alufélia

1) Kenijen be egy darab alufélidt fiszeres vaijjal.
2) Sézza meg a kukoricacsdveket, majd csavarja ket alufélidba.

3) Allitson be kb. 180 °C hémérsékletet és dllitsa az id8zitét 15 percre.
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4) Hagyja a késziléket felmelegedni, majd helyezze a csomagot a
sitélapokra @.

5) 15 perc elteltével forditsa meg, dllitsa az idézitst ismét 15 percre, és parol-
ja készre a kukoricdt.

6) Flszerezze a kukoricét fokhagymds séval és borssal.

Artalmatlanitds

Semmi esetre ne dobja a késziiléket a haztartasi hulladékba.
A termék az eurépai 2012/19/EU WEEE (Elektromos és elektroni-
kus berendezések hulladéka) iranyelv hatdlya alé tartozik.
A késziiléket kizarélag engedélyezett hulladékkezeld Gzemben vagy telepilése
hulladékkezel8 létesitményében drtalmatlanitsa. Vegye figyelembe a hatdlyos elé-
irésokat. Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot az illetékes hulladékkezelével.
@
W Az elhaszndlodott termék artalmatlanitasanak lehet8ségeird| tajékozddjon

@n telepilése dnkormdnyzatdndl vagy a vdrosi &nkormdnyzatndl.

@ Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagolést

visszajuttatja a nyersanyagkérforgdsba. Artalmatlanitsa a feleslegessé valt
csomagoléanyagokat a hatdlyos helyi eléirdsoknak megfelelSen.

Artalmatlanitsa a csomagolést kémyezetbardt médon.

Vegye figyelembe a kiilénbdz8 csomagoléanyagokon 1évé jelzéseket és adott
esetben vélassza kiilén azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
szamjegyekkel (b) vannak megjelélve, az aldbbi jelentéssel:

1-7: mGanyag, 20-22: papir és karton, 80-98: kompozit anyagok.

Figgelék

MUszaki adatok

Tépfesziiltség 220-240V ~ (vdltédram), 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 2000 W
Q'P A késziilék élelmiszerekkel érintkezé részei
élelmiszerbiztosak.
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Hibaelharitas

PROBLEMA

A készillék nem mikadik.

A kijelz8n megijelenik
az ,Er 1" hibakéd és
hangjelzések hallhaték.

A kijelz8n megijelenik
az ,Er 2" hibakéd és
hangjelzések hallhaték.

A kijelz8n megjelenik
az ,Er 3" hibakéd és
hangjelzések hallhaték.

A kijelz8n megjelenik az

JEr H" hibakéd és hang-

jelzések hallhatok.

Ezt kdvetden a készilék
készenléti izemmédba
kapcsol és a kijelzén
+OFF” jelenik meg.

LEHETSEGES OK

A késziilék nincs a hélézati
csatlakozéaljzatra csatlakoz-
tatva.

A késziilék meghibdsodott.

Nem nyomta meg a be-,
kikapcsolé gombot () @.

Rovidzarlat tortént, a készilék
meghibdsodott.

A tilmelegedés elleni védelem
mikédésbe [épett.

A grillhéméré @ nem megfe-
leléen van csatlakoztatva.

A grillthéméré @ maghs-
mérséklete meghaladja a
180 °Ceot.

LEHETSEGES
MEGOLDAS

Csatlakoztassa a késziiléket
egy hdlézati csatlakozéalj-
zatra.

Fordulion az iigyfélszolgd-
lathoz.

Nyomja meg a be-,
kikapcsolé gombot () @.
Hizza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlako-
zéaljzatbél és forduljon az
gyfélszolgdlathoz.

Hozza ki a hdlézati csat-
lakozédugét a csatlakozé-
alizatbél és vérjon, amig a
készilék lehdl. Ha a késziilék
lehdlés utan sem mikadik,
akkor forduljon az tgyfél-
szolgdlathoz.

Nyomija meg ismét a hémérd
gombot ® vagy csatla-
koztassa a gril-hémérst

@ a hibamédbdl torténd
kilépéshez.

Vegye ki a grillhémérét @ a
grillezni kivént élelmiszerbdl,
ill. a héforrasbél és kapcsolja
be Gjra a késziléket, ha to-

vébbra is haszndlni szeretné.

Ha a hibdkat nem lehet elhdritani a fenti hibaelhdritdssal, vagy ha ezektél eltérs hibdkat
észlel, kérjik forduljon az tgyfélszolgdlatunkhoz.
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HD Jotallasi tajékoztatéd
A termék megnevezése: Gyadrtdsi szam:
Kontaktgrill 362245_2101
A termék tipusa:
SKGET 2000 A1
A gydrté cégneve, cime és e-mail cime: A szerviz neve, cime és telefonszdma:
KOMPERNASS HANDELS GMBH Szerviz Magyarorszag / Hornos Lid.
BURGSTRASSE 21 Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,

44867 BOCHUM/ NEMETORSZAG Tel.: 06800 21225

info@kompernass.de

Az importdlé/ forgalmazé neve és cime:

Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt., H-1037 Budapest, Radl &rok 6.

1. Ajétallési id8 a Magyarorszdg teriiletén, Lidl Magyarorszég Kereskedelmi Bt. izletében
tortént vésarlds napjatdl szamitott 3 év, amely jogveszts. A jétallasi idS a fogyasztd
részére torténd dtaddssal, vagy ha az izembe helyezést a forgalmazé, vagy annak
megbizottja végzi, az izembe helyezés napjaval kezdédik.

2. Ajétdllési igény a jotdllési jeggyel és/vagy a vasarlast igazold blokkal érvényesithetd.

A jotdllési jegy szabdlytalan kidllitésa, vagy dtaddsanak elmaraddsa nem érinti a jotdlldsi
kotelezettség-vdllalds érvényességét. Kérjik, hogy a vasarlds tényének és idépontianak
bizonyitdsdra 8rizze meg a pénztdri fizetésnél kapott jotalldsi jegyetés a vasarlést igazold
blokkot.

3. A vdsarlastél szamitott hdrom munkanapon beliil érvényesitett csereigény esetén a
forgalmazé kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer hasznélatot
akaddlyozza. A j6tdllési jogokat a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvényesitheti az
druhdzakban, valamint a j6téllési tajékoztatéban feltintetett szervizekben. (A magyar
Polgéri Térvényksnyv alapjan fogyaszténak mindsil a szakmdija, ndllé foglalkozdsa vagy
izleti tevékenysége kdrén kivil eljaré természetes személy.)

A j6tallés ideje alatt a fogyaszté hibds teljesités esetén kérheti a termék kijavitdsat, kicse-
rélését, vagy ha a termék nem javithaté vagy cserélhets, vagy az a forgalmazénak arény-
talan tobbletkdltséggel jarna, illetve a fogyaszté kijavitdshoz, kicseréléshez fiz8d8 érdeke
alapos ok miatt megszint, drleszdllitast kérhet, vagy eldllhat a szerz8déstél| és visszakérhe-
ti a vételdrat. A kijavitds sordn a termékbe csak 6j alkatrész keriilhet beépitésre.

4. Afogyaszté a hiba felfedezésé utan a lehetd legrévidebb idén belil kételes a hibat
bejelenteni és a terméket a j6tdllasi jogok érvényesitése céliabdl dtadni. A hiba felfedezé-
sété| szamitott két hénapon beliil bejelentett j6tdlldsi igényt idében kdzslnek kell tekinteni.
A kdzlés elmaraddsdébdl eredd karért a fogyaszto felelds. A jotéllasi igény érvényesit-
hetéségének hatérideje a termék, vagy f8darabjénak kicserélése esetén a csere napjén
Gjraindul.

5. A régzitett bekdtésy, illetve a 10 kg-ndl stlyosabb, vagy témegkdzlekedési eszkzdn
nem szdllithaté terméket az Gizemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben, ha a
javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- és visszaszerelésérdl, valamint szdllit-
sarél a forgalmazénak kell gondoskodnia.
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6. Ajotdllas nem dll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszerd haszndlatbél, dtalakitasbdl,
helytelen tarolasbdl, vagy a haszndlati utasitastél eltérd kezelésbdl, vagy barmely a
vasarlést kévetd behatdsbél fakad, vagy elemi kar okozta, és azt a forgalmazé, vagy a
szerviz bizonyitja. A j6téllas nem vonatkozik a mozgé kopé alkatrészek (vilagitétestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszeri elhasznéléddasara. A szerviz és a forgalmazé a

kijavitds sordn nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek dltal térolt
adatokért vagy bedllitdsokért.

7. F ogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a megyei (févdrosi) kereskedelmi és iparkama-
rék mellett mGkédd békéltetd testiilet eljdrésat is kezdeményezheti.

Ajotdallés a fogyaszté térvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetéségét nem
érinti.

Kijavitést ellendrz8 szelvény:

A j6tallasi igény bejelentésének id8pontja: | A hiba oka:

Javitasra atvétel idépontia: A hiba javitdsénak médja:

A fogyaszté részére t6rténd visszaadds
id8pontja:

A szerviz bélyegzdie, kelt és aldirdsa:

Kicserélést ellendrz8 szelvény:

A j6téllasi igény bejelentésének idSpontia:

Kicserélés id8pontja:

A cseréld bolt bélyegzdje, kelt és aldirds:
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Uvod

Informace k tomuto navodu k obsluze
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je souédsti tohoto
vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci. Pred
pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi a bezpeénost-
nimi pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze predepsanym zpsobem a pro uvedené
oblasti pouziti. P¥i pfeddvéni vyrobku tfetim osobdam predejte spolu s nim i tyto

podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro grilovéni potravin ve vnitfnich prostoréch.
Jiné pouziti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho rdmec je povaZovano za pouZiti
v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouZiti v Zivnostenskych nebo promy-
slovych podnicich.

Ndroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouziti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neoprévnéné provedené zmény nebo Upravy nebo
v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou vylougeny. Riziko nese

v plném rozsahu sédm provozovatel.

Vystrazna upozornéni

V tomto ndvodu k obsluze jsou pouZita ndsledujici vystraznd upozornéni:

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi se oznaduje
hrozici nebezpeéna situace.

Pokud se nebezpecné situaci nezabrdni, miZze mit za nésledek usmrceni nebo

vdazné zranéni.

> Pro zabrénéni nebezpedi usmrceni nebo t&zké Gjmy na zdravi se musi
dodrzovat pokyny uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

A\ v¥sTRAHA

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeci oznacuje
moznou nebezpecénou situaci.

Pokud se takové nebezpeéné situaci nezabrdni, mize vést ke zrané&nim.

> Za Gelem zabrdnéni zranéni osob je proto nutné dodrZovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.
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POZOR

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaduje vznik
mozné hmotné skody.

Pokud se této nebezpe&né situaci nezabrdni, méze dojit k hmotnym 3koddm.

> Pro zabré&néni hmotnym 3koddm je proto zapottebi dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

UPOZORNENI

> Upozoméni oznaduje doplfiuijici informace usnadhujici manipulaci s pfistrojem.

Bezpecnost

V této kapitole jsou uvedeny dileZité bezpecénostni pokyny
ohledné& manipulace s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd pfedepsanym bezpeénostnim pfedpisdm.
Neodborné pouZiti miZe vést ke zranéni osob a hmotnym skodém.

Zakladni bezpecnostni pokyny

Pro bezpeénou manipulaci s pfistrojem dodrZujte ndsleduijici

bezpelnostni pokyny:

m Pred pouZitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvendi viditelné po-
$kozeny. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvdadéijte do
provozu.

m Poskozené zéstrcky nebo poskozeny sitovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym
servisem - vyhnete se tim nebezpedi.

m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdInimi schopnostmi & nedostatkem zkusenosti a / nebo
znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou
pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném pou-
Zivani pfistroje a pokud porozumély nebezpedi, které vyplyva
z jeho pouZiti.

m Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.
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m Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou
starsi 8 let a jsou pod dohledem.

m Déti mladsi 8 let nesmi mit pFistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provddét pouze autorizovanymi
odbornymi firmami nebo zdkaznickym servisem. Neodbornou
opravou mize pro uzivatele vzniknout nebezpeéi. Navic zanikaiji
i z&ruéni néroky.

m Opravu pfistroje béhem zdruéni doby smi provddét pouze
vyrobcem autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném
poskozeni zanikd nérok na zdaruku.

m Vadné souddstky se smi nahradit pouze origindlnimi néhradnimi
dily. Pouze u téchto souédsti je zaruéeno, ze budou splnény
bezpeénostni pozadavky.

m Chraiite sifovy kabel pfed kontaktem s horkymi dily pfistroje.
Nikdy pfistroj nepouzZivejte v blizkosti otevieného plamene,
topné desky nebo horkych kamen.

m Nez se pustite do &isténi, nechte pfistroj po pouziti dostatecné
vychladnout! Nebezpeéi popdlenil

m Pistroj umistéte pokud mozno v blizkosti z&suvky. Zaijistéte,
aby sifové zdstréka byla v pfipadé nebezpedi rychle dosazi-
telnd a aby nebylo mozné zakopnout o sitovy kabel.

m Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ Pfistroj zapojte pouze do fadné instalované a uzemnéné
zdsuvky. Sitové napéti se musi shodovat s Gdaji na typovém
stitku pfistroje.

~ PFipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguiji sprévné nebo
byly poskozeny, nechte okamzité opravit nebo vyménit z4-
kaznickym servisem.

» Nevystavujte pfistroj pUsobeni desté a rovnéz jej nikdy nepo-
uZivejte ve vlhkém nebo mokrém prostiedi.

~ Dbejte na to, aby nebyl sifovy kabel béhem provozu nikdy
vlhky nebo mokry.

» Pfistroj nikdy neponofujte do vody ¢&i jinych tekutin! Pokud se
béhem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se sou-
&astmi, které jsou pod napétim, mioZe dojit k ohroZeni Zivota
v disledku zdsahu elektrickym proudem.

» Sifovy kabel uchopte vZdy za zéstréku. Netaheijte za samot-
ny kabel a nikdy se nedotykeijte sitového kabelu mokryma
rukama, mohlo by dojit ke zkratu nebo Grazu elektrickym
proudem.

» Na sifovy kabel nestavte pfistroj ani ndbytek apod. a ujistéte
se, Ze kabel neni pfiskfipnuty.

» Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravujte ani nemodi-
fikujte. V pfipadé otevieného krytu nebo neoprévnénych
zmén vznikd nebezpedi ohroZeni Zivota v disledku Grazu
elektrickym proudem a zaniké zdruka.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!
 Chrarite pfistroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na
pristroj nebo vedle pfistroje proto nestavte Z&4dné predméty
(napF. vdzy) naplnéné tekutinou.

» Vytdhnéte pii kazdém pFerudeni, po ukonceni pouZiti a pfed
kazdym cisténim sifovy kabel ze zasuvky.

NEBEZPECi POPALENI!

& Pozor! Horky povrch!

» Povrch pfistroje mizZe byt béhem provozu velmi horky.
V takovém pfipadé se pfistroje dotykejte pouze na rukojeti.

POZOR! VECNE SKODY!
» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné délkové ovlddani.
» PFistroj béhem provozu nikdy nenechéveijte bez dozoru.
~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifovd zdstréka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napriklad
varnd plotynka nebo otevieny ohefi.

» Chrarite antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové
néstroje, jako jsou iz, vidlicka apod. Je-li antiadhezivni
vrstva poskozend, pfistroj ddle nepouzivejte.

» PFistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym originélnim
prislu§enstvim.

UPOZORNENI

~ K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny
z4&dny zdsah uzZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.
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Rozsah dodavky a kontrola po prepravé

/\ VYSTRAHA

Nebezpedi uduseni!

> Obalovy materiél neni na hrani.

1) Vyjméte viechny &ésti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Z pfistroje odstrafite veskery obalovy materidl a viechny ochranné félie
a ndlepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte, zda je dodavka kompletni a neni viditeln& poskozena.
V pfipadé neiplné doddavky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo dopravou kontaktujte servisni zdkaznickou linku.

Pristroj se standardné doddvd s nésledujicimi komponenty:
® kontaktni gril

® grilovaci teplomér

® zA4chytng miska na tuk
® stérka na &isténi

® ndévod k obsluze

Prvky pristroje
(Zobrazeni viz vyklopna strana)
Obrézek A:
© opérné nozky
@ bezpednostni uzdvér
© odjistovaci tlagitko 180°
O drzék na grilovaci teplomér
@ pripojovaci zditka pro grilovaci teplomér
0 vypinae (H)
@ ovlddaci panel
O tlagitko RELEASE (dolni topné deska)
© zdachytnd miska na tuk
@ odtok tuku
@ topné desky
® tlagitko RELEASE (horni topnd deska)
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Obrazek B:

® stérka na &isténi

Obrazek C:

@ grilovaci teplomér

Obsluha

A\ VYSTRAHA

Nebezpecdi popadleni!

> Povrch pfistroje moZe byt béhem provozu velmi horky. V takovém pfipadé
se piistroje dotykejte pouze na rukojeti.

Poskozeni pfistroje!
> K vyjmuti grilovanych potravin nepouzivejte 3picaté nebo ostré predméty.
Mohly by nevratné poskodit povrch topnych desek (D!

UPOZORNENI

> Kazdé Gspésné stisknuti tlagitka se potvrdi zvukovym signdlem.
> Pomoci tlacitka @ mozete kdykoli zménit jednotku teploty z °C na °F
a zpét.

> Stisknutim a podrzenim tlacitek +/- @© aktivujete rychly probéh.

Pokyny k hygienické manipulaci s potravinami
B Potraviny podléhaijici rychlé zkdze, jako je maso, mlé&né vyrobky nebo ryby,
vzdy uchovaveite v chladnice a co nejrychleji je zpracujte/spotebuite.
W Dbeijte na Cistotu kuchyiského naéini pouzivaného pfi pfipravé pokrmd,
jako jsou prkénka, noze apod.

B Myjite si ruce, zejména pred manipulaci se syrovou dribezi nebo mletym
masem a po nil

B Po pfipravé syrové dribeze a mletého masa dokladné ogistéte viechny
povrchy a kuchyfské naéini.

B Aby se pfi pfipravé co nejvice sniZila tvorba zdrodkd, mélo by mit mleté
maso v jadre teplotu nejméné 75 °C.
Moznosti nastaveni tohoto spotfebiée jsou viak variabilni, takze si lze nastavit
vy$3i nebo niZ3i teplotu jadra podle vlastniho vkusu. Mleté maso by se viak
vzdy mélo jist dobfe tepelné upravené.
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U dribeze je obzvlaité dilezité maso dikladné tepelné upravit, protoze
hrozi zvy3ené riziko vyskytu salmonely a dalsich bakterii. Proto by teplota
uvnifi dribeze méla byt nejméné 75 °C a vys3i. Dbejte na to, aby maso
mélo veskrze bé&lavou barvu. Moznosti nastaveni tohoto spotfebice jsou
variabilni, takze si Ize nastavit vy3si nebo niZsi teplotu j¢dra podle vlastniho
vkusu. Drobez by se viak vzdy méla jist dobfe tepelné upravend.

Mrazené potraviny

MrazZené potraviny je nejlepsi rozmrazovat v chladniéce. Postup je Setrny
a omezuje tvorbu zarodkd.

Tekutina z rozmrazovéni masa, dribeze nebo ryb mize byt zatizena choro-
boplodnymi zarodky. Dbeite na to, abyste b&hem rozmrazovdni nepfisli do
styku s jinymi potravinami, a vodu z rozmrazovdni hygienicky zlikviduite.

Potraviny po rozmrazeni znovu nezmrazujte!

Rozmrazené potraviny zpracuite jedté tyz den.

Pfed prvnim pouzitim

1)

2)
3)

4)

PHistroj a veskeré pfisluienstvi vycistéte podle popisu v kapitole ,, Cisténi
a udriba”, abyste odstranili pfipadné zbytky z vyroby.

Pristroj umistéte v souladu s bezpecnostnimi pokyny.

Zapoite sifovou zdstréku do sifové zasuvky. Zazni zvukovy signél a na disple-
ji se zobrazi ,0FF". Pfistroj je nyni v pohotovostnim rezimu.

Stisknéte vypina& () @ a pomoci taditek +/- @ nastavte maximdalni teplo-
tu 240 °C. Pfistroj nechte cca 15 minut nahfivat.

UPOZORNENI

| 2

5)

6)

Pfi prvnim nahfivani pfistroje mize v disledku zbytkd vzniklych pfi vyrobé
dojit k vyskytu lehkého koufe nebo zdpachu. To je zcela normdlni a neni
to nebezpeéné. Zajistéte dostateéné vétrdani, napriklad otevienim okna.
Stisknéte vypina& () @, vytdhnéte zéstreku ze zdsuvky a pockeite, az
pfistroj vychladne.

Pristroj offete vlhkym hadfikem a osute.
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Ovladaci panel

Ovlédaci panel @ se skléddd z nésledujicich prvko:

A

0 G C;) (EJ

@ 0o

@

42 (@74

@—Q

@@«5'

@ | 45"
Thermometer
@ @ E' g min =9 5 K

J O S
o o
tlagitko volby programu Burger @
tlagitko volby programu Dribez @

tlagitko volby programu Ryby @

tlacitko teploméru pro nastaveni @
teploty jadra

ukazatel teplomé&ru (L)
(teplota jadra)

tlacitko pro prepnuti jednotky @
(stupefi Celsia/Fahrenheital)

tlagitka +/- pro zvy3eni/snize-
ni vybrané hodnoty

(lo—@

B,
® ]
H

tlacitko Easovace

ukazatel teploty topnych
desek @

ukazatel Easu

tlagitko volby programu
Maso

(WELL DONE / prope-
éené)

tlagitko volby programu
Maso

(MEDIUM / sttedné
propecené)

tlagitko volby programu
Maso

(RARE / syrové jadro)
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Uvedeni pfFistroje do provozu

UPOZORNENI

> Pfistroj vzdy necheijte pfedehfat se zavienym vikem. Tim se rychleji doséhne
nastavené teploty a u3effi se energie.

1) Viko piistroje uzaviete pomoci rukojeti.

2) Zasuhte sifovou zdstreku do sitové zdsuvky. Zazni zvukovy signdl a na
displeji se zobrazi ,OFF". Pfistroj je nyni v pohotovostnim rezimu.

3) Stisknéte vypinaé () @. Na ukazateli ¢asu @ se zobrazuje 00, na uka-
zateli teploty @ bliké teplota prednastavend pro topné desky @ 200 °C.
Pokud nyni nestisknete z&dné tlacitko, po nékolika sekunddch zazni zvukovy
signdl a pfistroj se zacne nahfivat na 200 °C.

Na ukazateli teploty @ bliké aktudini teplota a zvy3uje se v krocich po
5 °C. Jakmile je dosazeno prednastavené teploty, zazni nékolik zvukovych
signdld a ukazatel teploty @ nepretrzité sviti.

UPOZORNENI

> Pokud po dobu 60 minut nestisknete z&dné tlacitko, pfistroj se automaticky
prepne do pohotovostniho rezimu.

4) ROznd nastaveni miZete kdykoli upravit:
Manudlni nastaveni teploty grilovani:

4 Pomoci tlacitek +/- @® nastavte teplotu v rozmezi 80 az 240 °C. Po nékolika
sekunddch zazni zvukovy signdl a pfistroj se zaéne nahfivat na nastavenou tep-
lotu. Na ukazateli teploty @ se opét zobrazuje aktudlni teplota topnych desek
®. Jakmile je dosaZeno nastavené teploty, zazni nékolik zvukovych signdli a
ukazatel teploty @ nepretrzité sviti.

Manudlni nastaveni éasovace:

UPOZORNENI

> Funkci ¢asovace nelze pouzivat souéasné s grilovacim teplomérem @.

¢ Stisknéte tlacitko Gasovace @ a pomoci Haitek +/- @ nastavte dobu grilovani
v rozmezi 1 az 60 minut.

UPOZORNENI

> Chcete-li upravit teplotu grilovdni, stisknéte znovu tlagitko Easovace @
nebo pockejte, dokud nezazni zvukovy signdl.
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44

Po nékolika sekundéch zazni zvukovy signdl a pfistroj zahdiji postup
nahfivani.

Casovaé se spusti az po nahfdti pfistroje na nastavenou teplotu grilovani.
Zbyvaijici doba grilovéni se zobrazuije jako odpocitévani na ukazateli
asu @.

Jakmile Easovag vyprsi, zazni nepferuiované zvukové signdly. Stisknéte
libovolné tlagitko pro vypnuti alarmu.

UPOZORNENI

> U doby krat3i nez 1 minuta se odpocitavani zobrazuje po sekunddch.

> Pfistroj se po vyprieni Easu na Easovadi automaticky nevypne a pokra-
&uje v provozu beze zmény. Diky tomu miZete sou¢asné grilovat rizné
druhy potravin bez preruieni.

Manudlni nastaveni teploty jadra:

POZOR

Poskozeni pristroje!

> Grilovaci teplomér @ nikdy nepoklédejte na horké topné desky @.
Kabel a rukojef grilovaciho teploméru @ by se mohly nendvratné
poskodit!

UPOZORNENI

> Tlagitko teploméru @ funguje pouze v pFipadé, Ze je spravné pripojen
grilovaci teplomér @. Jinak zazni nékolik zvukovych signdld a na displeji
se zobrazi chybovy kéd ,Er-3”. Pfipojte grilovaci teplomér @ nebo
pristroj jednou vypnéte a znovu zapnéte, abyste ukonéili chybovy rezim.

> Grilovaci teplomér (O nelze pouzivat souéasné s funkci éasovace.

¢ Stisknéte tlacitko teploméru @ a toto taitko teploméru ® se rozsviti
a na ukazateli teploméru @ se zobrazi prednastavend teplota jédra. Stisknéte
znowu Haéitko teploméru @ a teplota jédra zobrazend na
ukazateli teploméru @ zacne blikat. Pomoci tagitek +/- @ nastavte
teplotu jadra v rozmezi 45 a2 75 °C.

Ccz

UPOZORNENI

> Chceteli nastavit teplotu grilovéni, stisknéte znovu tlagitko teploméru
® nebo pockejte, dokud nezazni zvukovy signdl.

Po né&kolika sekunddch zazni zvukovy signdl, ukazatel teploméry @
preskoci na aktudlni teplotu jédra a pfistroj zahdji postup nahfivani.
Pokud chcete zvolit jinou teplotu jadra, stisknéte znovu dvakrét tlacitko
teploméru ® a nastavte pozadovanou hodnotu pomoci tladitek +/- @.
Na ukazateli teploty @ a ukazateli teploméru @ blikaji aktudlni hodnoty.
Po dosazeni nastavené teploty grilovani zazni nékolik zvukovych signdld
a ukazatel teploty @ nepretrzité sviti.
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Po dosazeni nastavené teploty jddra zazni nepretrzité zvukové signdly.
Stisknéte libovolné tlagitko pro vypnuti alarmu.

UPOZORNENI

> Pfistroj se dosazenim feploty jadra automaticky nevypne a pokraduje
v provozu beze zmény. Diky tomu miZete soucasné grilovat rizné
druhy potravin bez pferuseni.

> Pokud grilovaci teplomér @ nesejmete, ukazatel teploméru @ bude
naddle zobrazovat aktudlni teplotu jédra.
Jakmile teplota j¢dra dosahne priblizné 180 °C, na displeji se zobrazi
4Er". Zazni nékolik zvukovych signdld, pristroj se pfepne do pohoto-
vostniho rezimu a na displeji se zobrazi ,OFF".
Pokud chcete pfistroj ddle pouzivat, znovu jej zapnéte.

Nastaveni programu:

UPOZORNENI

> Pokud grilovaci teplomér @ neni spravné pripojen, kdyz je stisknuto
tlacitko teploméru ® nebo jsou zvoleny programy RARE @, MEDIUM
@ o WELL DONE @, zazni n&kolik zvukovych signdld a na displeji
se zobrazi chybovy kéd ,E-3”. Pripojte grilovaci teplomér @ nebo
pristroj jednou vypnéte a znovu zapnéte, abyste ukonéili chybovy rezim.

¢ Pomoci tlagitek programu vyberte pozadovany program. Chcete-li vybér zrusit,
stisknéte znovu stejné tlagitko nebo stisknéte jiné tlagitko programu.
Na ukazateli teploty @ bliké u viech program pfislusné prednastavend teplota
topnych desek @. Pomoci tlagitek +/- @ v pfipadé potfeby upravte teplotu.

¢ U program? Burger @, Drobez @ a Ryby ® se na ukazateli &asu @ zobrazi
prednastaveny casovac.
Pokud davate prednost pouziti grilovaciho teploméru @ misto Casovace, stiskné-
te dvakrét tlacitko teploméru @ a nastavte pozadovanou teplotu jadra.

¢ U programd RARE @, MEDIUM @ a WELL DONE @ se na ukazateli teplomé-
ru @ zobrazi prednastavend teplota jadra.
Pokud misto grilovaciho teploméru @ radéji pouzivéte casovad, stisknéte tacitko
asovace () a nastavte pozadovanou dobu grilovéni.

¢ Pokud se nestisknou zadnd jind tlagitka, zazni po nékolika sekunddch zvukovy
signdl a program se spusti automaticky.

¢ Teplotu grilovéni, asovaé a teplotu jddra mdzete kdykoli upravit podle vyse
popsaného postupu.
5) Pfistroj nechejte nahfivat se zavienym vikem, dokud nezazni nékolik zvuko-

vych signélo a nebude dosaZeno nastavené teploty grilovani.
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Programy

A\ VYSTRAHA

Ohrozeni zdravi! Dodrzujte nasledujici pokyny:

> Dbeijte na hygienické zachdzeni se syrovym dribezim masem: pred daldim
pouzitim dokladné oéistéte teplou vodou a mycim prostredkem veskeré
né&dobi a povrchy, které pfisly do styku se syrovym dribezim masem nebo
vodou z jeho rozmrazovéni. Mezi jednotlivymi kroky pFipravy si ruce
dikladné umyijte teplou vodou a mydlem.

> Dribez by méla byt zcela propecend, jinak hrozi zvy3ené riziko vyskytu
salmonely a dalsich bakterii.

UPOZORNENI

> U viech programd miZete pouzit bud Easovaé, nebo grilovaci teplomér
®.

> Teplotu grilovéni, ¢asovaé a teplotu jddra miZete kdykoli upravit podle
vy$e popsaného postupu.

K dispozici mdte 3est programd:

Burger @:  vhodné pro masové kulicky nebo burgerové placky a pro predpe-
&ené potraviny vklddané mezi dvé poloviny chleba nebo rohlikg,
jako jsou panini, sendvie nebo bagety. Prednastavend doba je
uréena pro burgerové placky, u jinych grilovanych potravin mize
byt nutné dobu grilovéni upravit.

Drobez ®: vhodné pro viechny druhy dribeze, napf. kufe, kachnu, kritu

Ryby ©: vhodné pro ryby a moiské plody

Maso @ ® @: vhodné pro pevné druhy masa, napt. hovézi, vepfové nebo
jehnéci

Prednastavené hodnoty jsou orientaéni body pro optimdlni teplotu a dobu

grilovani nebo teplotu jadra pfisluiné potraviny. Idedlni nastaveni viak zavisi

na riznych faktorech, napfiklad na charakteru potravin nebo vasich osobnich
preferencich. Tyto hodnoty pfipadné upravte podle svych potteb.
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‘ Burger @ 230 °C 60 °C
Dribes @ 230 °C 13 75°C
Ryby ® 210 °C 7 60 °C
Maso RARE@ 240 °C - 45 °C
ms‘:)MED" 240 °C - 55°C
g‘g::gg“ 240 °C - 60 °C

Doba vareni

NiZe jsou uvedeny orientaéni hodnoty pro grilovéni v poloze kontaktniho grilu.
V zdvislosti na charakteru potravin nebo vasich osobnich preferencich se viak
hodnoty mohou lisit. Upravte je podle svych potfeb.

Burgerové placky 230 °C

Hove'ZI svickova 3-dem 240 °C 5.7
(medium)

Rump steak, ®

T-bone steak 2-3cm 240 °C 2
Teleci steak 2 cm 230 °C 4-5
Vepiovy steak 1-2cm 230 °C 7-9
Prouzky slaniny / _ 230 °C 1.2
bacon

Parky 2-3cm 200 °C 7-8
Kufeci prsni filet 1-2cm 230 °C 8-9
Kroti prsni filet 1-2cm 230 °C 4
Filet z lososa 2-3cm 210 °C 7-9
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Nastaveni polohy pro grilovani a grilovani potravin

Tento gril mizZete pouzivat 3 roznymi zpdsoby:

- kompletné otevieny, kdy obé topné desky @ slouzi jako stolni gril.

— s pohyblivou horni topnou deskou @ jako kontaktni gril, pficemz se
napf. maso griluje z obou stran.

— s pevné zajisténou horni topnou deskou @ jako gril na panini, takze
mizete napf. rozpéct bagetu.

Poloha , kontaktni gril”

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovéni na dolni
topnou desku @.

Viko pfistroje uzavfete pomoci rukojeti.

Diky pohyblivé uloZené horni topné desce (D je tato deska i v pFipadé grilo-
vanych potravin o v&tii tlousfce vzdy rovnobéznd s dolni topnou deskou @.
Tak se dosdhne optimdlniho vysledku pfi grilovani.

Po urcité dobé& nebo po uplynuti Easu na Easovadi zkontrolujte zhnédnuti
grilovanych potravin. Viko pfistroje oteviete pomoci rukojeti.

Pokud jste se zhné&dnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

Stisknéte vypina& () @, vytdhnéte zéstreku ze zdsuvky a pockeite, az
pfistroj vychladne.

Poloha , gril na panini”

1)

2)

3)

4)
5)

Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovéni na dolni
topnou desku @.

Zaviete horni topnou desku @ a zaijistéte ji v pozadované vyice posunutim
bezpecnostniho uzdvéru @ smérem dozadu (polohy MIN, II, IlI, IV, V). P¥i
nastaveni bezpe&nostniho uzavéru @ mimé nadzvednéte topnou desku @.
Cim ddle dozadu budete bezpe&nostni uzavér @ posouvat, tim vatii bude
vzdélenost mezi topnymi deskami @.

Po urcité dob& nebo po uplynuti éasu na Easovadi zkontrolujte zhné&dnuti
grilovanych potravin. Viko pfistroje oteviete pomoci rukojeti.

Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

Stisknéte vypina& () @, vytahnéte zastreku ze zésuvky a pockeite, az
pristroj vychladne.

Poloha , stolni gril”

1)
2)

48 Cz

Vyklopte obé opérné nozky @ (obr. 1).

Stisknéte odijisfovaci tlagitko 180° @ (obr. 1) a otevfete viko piistroje nato-
lik, abyste mohli obé& topné desky @ pouzivat jako stolni gril.
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Obr. 1

3) Topné desky @ nyni lezi vedle sebe a mohou byt pouzity jako stolni gril
(obr. 2).

Obr. 2

4) Polozte na topné desky @ potraviny, které chcete grilovat.

5) Grilované potraviny pribézné obraceite, a kdyz jsou pfipraveng, odeberte
ie z topnych desek @.

6) Stisknéte vypina& () @ vytahnéte zdstreku ze zdsuvky a pockeite, az
pfistroj vychladne.

UPOZORNENI

> Pokud po dobu 60 minut nestisknete zadné tlacitko, pfistroj se automaticky
piepne do pohotovostniho rezimu.
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Sledovani teploty jadra

Poskozeni pFistroje!

POZOR

> Grilovaci teplomér @ nikdy nepoklédeijte na horké topné desky @. Kabel

a rukojef grilovaciho teploméru @ by se mohly nendvratné poskodit!

UPOZORNENI

>

Jedté &isty grilovaci teplomér @ ulozte do drzéku @ napravo od pfipojo-
vaci zditky @.
Pouzity grilovaci teplomér @ polozte vedle pristroje. Vedle pFistroje na-

priklad umistéte z&ruvzdornou misku, na kterou polozite pouzity grilovaci
teplomér @.

Zastreku grilovaciho teploméru @ zasufite do pfipojovaci zditky @.

Zvolte program nebo nastavte pozadovanou teplotu jédra ruéné, jak je
popséno v kapitole ,Uvedeni pFistroje do provozu”.

V piipadé potieby nechte pfistroj predehfivat, dokud topné desky (P nedo-
séhnou nastavené teploty.

Hrot grilovaciho teploméru @ zasuite pokud mozno do stfedu potraviny,
jejiz teplotu jadra chcete sledovat. Dbejte na to, aby se grilovaci teplomér @
nedotykal Z&ddné kosti, protoZe teplota kosti b&hem peeni stoupd rychleji
nez teplota masa.

Teplota jédra se béhem grilovani postupné zvysuje. Aktudlni teplota se
zobrazuje na ukazateli teploméry @.

Po dosazeni nastavené teploty jédra zazni nepretrzité zvukové signdly.
Stisknéte libovolné tlagitko pro vypnuti alarmu.

UPOZORNENI

>

o

Pristroj se dosaZenim teploty j¢dra automaticky nevypne a pokracuje
v provozu beze zmény. Diky tomu mdZete soucasné grilovat rizné druhy
potravin bez preruieni.

Pokud grilovaci teplomér @ nesejmete, ukazatel teploméru @ bude
naddle zobrazovat aktudlni teplotu jédra.

Jakmile grilovaci teplomér @ naméfi teplotu jédra pfiblizné 180 °C, na
displeji se zobrazi ,Er H". Zazni nékolik zvukovych signdld, pfistroj se
prepne do pohotovostniho rezimu a na displeiji se zobrazi ,OFF”.

Pokud chcete grilovaci teplomér @ ddle pouzivat, vyjméte jej z grilované-
ho pokrmu nebo ze zdroje tepla a pfistroj znovu zapnéte.

Grilovaci teplomér @ opatrné vytdhnéte z potraviny a polozte jej vedle
pristroje.

Pokud jiz nechcete grilovat dalii potraviny, stisknéte vypina& () @, vytahné-
te zdstréku ze zdsuvky a necheijte pfistroj pred &idténim vychladnout.
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Tipy a triky
B Chceteli mit maso mékei a urychlit grilovéni, moZete ho predtim marinovat.
Jako zdklad marinady Ize pouzit napfiklad kysanou smetanu, &ervené vino,
ocet, podmdsli nebo Eerstvou $fdvu z papdii & ananasu. Podle chuti pFidejte
bylinky a kofeni. Nepfidéveijte sil, protoZe ta z masa vytdhne vodu, takze
je potom tvrdé. Vlozte maso do marinédy tak, aby bylo zcela pokryto,
a uzaviete nddobu. Maso ponechte v marinddé pokud moZno pfes noc.

B Topné desky @ maiji nepfilnavou vrstvu, proto neni nutné pfidévat navic tuk.
Pokud pfesto chcete tuk pouzit, dbejte na to, aby to byl tuk/olej vhodny ke
smazeni, napfiklad fepkovy ole;.

B Pokud je to mozné, grilujte vzdy se zavienym vikem, abyste zkrdtili dobu
pripravy a useffili energii.

Cisténi a udrzba
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi OHROZENI ZIVOTA PRI URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!
P¥i éisténi pFistroje muze dojit ke zranéni osob!
Abyste zamezili vzniku nebezpedi, dodrzujte nésledujici bezpe&nostni pokyny:
> Pred &isténim vytdhnéte sifovou zdstreku a vyckejte, az pfistroj Oplné
vychladne. Nebezpedi zranénil

> Pfistroj nikdy negistéte pod tekouci vodou a neponofujte jej nikdy do vody.
Pristroj se miZe nendvratné poskodit!

POZOR

Poskozeni pFistroje!

> P¥i &idténi zabrarite vniknuti vihkosti do pfistroje, aby nedo3lo k jeho
neopravitelnému poskozeni.

> K &isténi povrchl nepouZivejte Z24dné silné abrazivni nebo chemické
Cistici prostredky ani $pi¢até nebo ostré predméty.

B Po vychladnuti topnych desek prejedte stérkou na ¢isténi @ po topnych
deskéch @ tak, abyste seskrdbli tuk a zbytky do zdchytné misky na tuk @.

B Otete topné desky @ vlhkym hadfikem. NepouzZivejte k &isténi Z&dné agre-
sivni Cistici prostfedky, drsné houbicky nebo 3pi¢até predméty, aby nedoslo
k poskozeni nepfilnavého povrchu.
V pfipadé siln&jsiho znedisténi nebo piipeenych zbytk topné desky @
vyjméte:

— Pristroj otevrete.

— Stisknéte tlacitko RELEASE @ a sou¢asné nadzdvihnéte dolni topnou
desku @.
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— Pevné pridrzte horni topnou desku @, aby nespadla, a stisknéte tlaitko
RELEASE @. Horni topnd deska @ se uvolni z pfistroje.
Vyjmuté topné desky @ omyijte v teplé vodé s malym mnozstvim myciho
prostfedku. V pfipadé siln&jsiho znecisténi nechte topné desky (@ nejprve
odmogit v trodce vody s mycim prostiedkem. Topné desky (] oplachnéte po
ocisténi istou vodou, aby se odstranily zbytky myciho prostiedku. Vie dobfe
osuste. Topné desky @ musi byt suché, nez je vlozite zpét do pfistroje!

UPOZORNENI

@ Topné desky @ je mozné myt v mycéce nddobi. Jak bylo popsano,

pro 3etrné &isténi doporudujeme myti ruéné.

¢ Chceteli topné desky @ vrdtit zpét do pistroje, nasadte je na zdkladnu tak, aby
obé prohlubné vedle odtoku tuku @ zapadly do hdkd na zdkladné. Poté stlacte
predni &ést topné desky @ smérem dold, dokud tato slysitelné nezaskodi.
U druhé topné desky @ postupuite stejné.

B Vnéjsi plochy piistroje offete vlhkym hadfikem. Podle potieby dejte na hadfik
jemny myci prostiedek a vy¢isténé plochy offete hadfikem navlhéenym pouze
&istou vodou, abyste odstranili zbytky po myti. Dbejte na to, aby pfed opétov-
nym pouZitim pfistroje byly viechny dily zcela suché.

B Grilovaci teplomér @ offete vlhkym hadfikem. V pfipadé silnych necistot
dejte na hadfik jemny myci prostfedek a vygisténé plochy offete hadFikem
navlhéenym pouze &istou vodou, abyste odstranili zbytky po myti. Poté
grilovaci teplomér @ dobre osuste.

W Vycistéte stérku na cidténi @ v teplé vodé s trochou prostredku na myti
nadobi. Zbytky myciho prosttedku odstrafte Eistou vodou.

UPOZORNENI

£\ Stérka na &isténi @ je vhodnd k myti v mycce nadobi. Jak bylo
AN . ey -, C
@i\ popsdno, pro Setrné &isténi doporu€ujeme myti ruéné.
B Vyprdzdnénou zachytnou misku na tuk @ opldchnéte v teplé vodé s mycim
prosttedkem. Odstrafite zbytky myciho prostredku ¢istou vodou a vysuite.
Zasuhte zachytnou misku na tuk @ zpét do pfistroje.

UPOZORNENI

— Zachytné miska na tuk @ je vhodnd k myti v myéce nadobi. Jak
Y
u."@

bylo popséno, pro 3etrné &isténi doporuéujeme myti ruéné.
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Skladovani

1) Zasuite zéstreku grilovaciho teploméru @ do pripojovaci zditky @, navirite
kabel grilovaciho teploméru (@ ve sméru hodinovych ru¢icek kolem navijeni
kabelu a zasurite ty¢ grilovaciho teploméru @ bocné do drzdku @.

2) Pristroj zablokujte posunutim bezpe&nostniho uzavéru @ do polohy a

3) Vygistény pfistroj uchovavejte na suchém misté.

Recepty
UPOZORNENI

V zavislosti na vlastnostech pouzitych pfisad se mohou nastaveni teplot nebo
&asové Gdaje uvedené v receptech |isit!

Poloha , kontakini gril”

Mexiko burger
500 g mletého hovéziho masa (1 porce = 125 g)
6 PL barbecue omécky
6 PL jemné nakrdjené cibule
3 PL Eerstvé pripravené nebo koupené salsy
1/2 CL &ili présku
4 hamburgerové bulky
1) Ve velké mise smichejte mleté maso, cibuli, salsu, ¢ili a barbecue omacku.
2) Z mletého hovéziho masa vytvaruite Etyfi stejné velké burgerové placky.

3) Zvolte program Burger @ a necheite pfistroj nahfivat, dokud nebude
dosazeno nastavené teploty.

4) Vlozte burgerové placky do kontakiniho grilu a grilujte, dokud neuplyne
&as v kontaktni poloze.

5) Nasledné servirujte burgerové placky v hamburgerovych bulkéch spolecné
s prisadami a kofenim dle vlastni chuti.

Rumpsteak s oméackou z bylinek a jarni cibulky
500 g libového hovéziho masa na rumpsteak (1 porce = 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcesterové omaeky
1 jemné utfeny strouzek Eesneku
4 PL jemné& nasekané petrzelky

4 jemné nakrdjené jarni cibulky
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1)

2)
3)
4)

V malé misce smichejte margarin a worcesterovou omacku a pfidejte ces-
nek, petrzelku a jarni cibulku.

Nastavte teplotu 240 °C a &asova na 3 minuty.
Nechejte pfistroj rozehiat a grilujte steak.

Po uplynuti doby grilovani snizte teplotu na priblizné 160 °C, pottete steak
omdckou s bylinkami a jarni cibulkou a grilujte jej na kontaktnim grilu dal3i
4 minuty.

Tundk s platky pomerance

(pro 4 osoby)

4 gerstvé steaky z tuidka (po 170 g)

1 pomerané

1 PLjemné nasekané petrzelky

stl
pepr
1) Pomerang oloupeite a nakrdjejte na platky silné asi 5 mm.
2) Zvolte program Ryby ® a nechte pfistroj nahfivat, dokud nebude dosazeno
nastavené teploty.
3) Steaky z tuidka polozte na gril, posypte petrzelkou a osolte a opeprete.
Nakonec na steaky z tuidka polozte platky pomerance.
4) Pred servirovanim grilované platky pomeranée vyjméte.

Poloha ,,gril na panini”

Panini se Spenatem a syrem

250 g listového $pendtu

1 cibule

1 strouzek esneku

1 PLoleje

2 Cl citronové ¥avy

1 3petka soli (a pepfre)

4 kraijice toastového/bilého chleba

40 g bylinkového mésla

75 g mozzarelly

20 g piniovych ofiskd

54 (@74
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1) Listovy Spendt rozeberte a oplachnéte.

2) Cibuli a strouzek gesneku oloupeijte, nakrdjejte nadrobno a nechte zesklovatét
v rozpdleném oleji. Pridejte k tomu $pendt. Pokapesite citronovou $févou a
posypte soli a peprem.

3) Potfete toast bylinkovym méslem.
4) Nakrdijejte mozzarellu na kolegka.

5) Polozte kolecka mozzarelly na odkapany 3pendt na 2 plétcich toastu a
posypeite ji piniovymi ofiky.
6) Prikryjte panini druhym pldatkem toastu.

7) Zvolte program Burger @ , nastavte asovaé na 6 minut a nechte pfistroj
nahfivat, dokud nebude dosaZeno nastavené teploty.

8) Panini opatrné polozte na dolni topnou desku @, pomoci bezpecnostniho
uzavéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost horni topné desky @ a
zavfete viko.

9) Pockejte, aZ uplyne &as na Easovadi, a panini opatrné vyjméte z pfistroje.
Mély by byt opecené dozlatova.

Panini s kurecimi prsicky
400 g kufecich prsnich filetd
20 g mésla
pepf, s, paprika v prasku
120 g slaniny, prouzky
6 krajicd bilého/toastového chleba
3 PL saldtového dresinku (jogurt)
30 g ledového hlavkového saldtu
2 rajéata
1 avokddo
1 ClL citronové ¥avy
50 g saldtové okurky
1) Kufeci prsni filety krétce oplachnéte pod tekouci vodou a osuste papirovou
utérkou.

2) Zvolte program Dribez @ a nechte pfistroj nahfivat, dokud nebude dosaze-
no nastavené teploty.

3) Kufeci prsni filety grilujte v kontakini poloze az do konce programu.
Ndsledné je okofete soli, pepfem a paprikou a odlozte stranou.

4) Na pdnvi si opecte slaninu do kfupava.
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5) Na 3 platky toastového/bilého chleba natfete jogurtovy dresink, polozte na
né listy ledového saldtu, nakrdjejte rajéata na pldtky, okofefite je a polozte
navrch.

6) Kufeci prsni filety podélné rozfiznéte a polozte na rajéata.
7) Prouzky slaniny poloZte na kufeci prsni filety.

8) Avokddo roziiznéte podélné kolem dokola a odpeckuite jej rotanim pohybem.
Oloupeite ho a nakréjejte na platky.
Pokapeite ho citronovou $tfavou, aby nezhnédlo.
Platky polozte na panini.

9) Nakrdjejte saldtovou okurku na kole¢ka a polozte je na avokédo.
10) Prikryjte panini druhym pldtkem toastu.

11) Zvolte program Burger @ , nastavte asovad na 6 minut a nechte pfistroj
prip. nahfivat, dokud nebude dosazeno nastavené teploty.

12) Panini opatrné polozte na dolni topnou desku @, pomoci bezpeénostniho
uzavéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost horni topné desky @ a
zavfete viko.

13) Pockeijte, aZ uplyne &as na &asovadi, a panini opatrné vyjméte z pfistroje.
Mély by byt ope&ené dozlatova.

Bageta s horcici

56

1 bageta

1 strouzek &esneku

50 g naklddanych okurek

40 g Pecorino

1 PL ostré hofgice

2 PL sladké hof¢ice

50 g mésla

2 PL pazitky

s0l, pepf

1) Bagetu pfi¢né nafiznéte na pldatky hrubé cca 2-3 cm, ale Gplné ji neprofiz-

néte.

2) Oloupejte a rozdrtte &esnek, nakladané okurky nakrdijejte na kosticky
a nastrouhejte Pecorino.

3) Promichejte ostrou a sladkou hof¢ici s mékkym mdslem, Eesnekem, okurka-
mi, syrem Pecorino a pazitkou a dochufte soli a peprem.

4) Vettete hoicicové mdslo do zdfezd na bageté a zabalte bagety do alobalu.

5) Zvolte program Burger @ a necheite pfistroj nahfivat, dokud nebude dosa-
Zeno nastavené teploty.
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6) Bagety opatrné polozte na dolni topnou desku @, pomoci bezpe&nostniho
uzévéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost horni topné desky @ a
zaviete viko.

7) Pockejte, az uplyne &as na Easovadi, a bagetu opatrné vyjméte z pfistroje.
Méla by byt opecend dozlatova.

Poloha ,stolni gril”

Kureci/kroti prsa
200 g kufecich/kritich prsou

troska mouky

1) Na topné desky @ dejte malé mnozZstvi vhodného oleje.

2) Zvolte program Drobez @ a nechte pfistroj nahfivat, dokud nebude
dosazeno nastavené teploty.

3) 200 g kufecich nebo kritich prsou nakrdjejte na platky a lehce popraste
moukou.

4) Smazte asi 4 minuty z jedné strany, pak obratte, lehce osolte a druhou
stranu smazte dalii 4 minuty.

Grilovana zelenina
2 papriky
1 cuketa
1 lilek
olivovy olej
stl
pepf
provensdlské kofeni (smés kofeni)
1) Zeleninu dikladné omyite. Papriku nakrdijejte na pélky, odstrafite zricka

a nakrdijeite ji na prouzky. Lilek a cuketu rozkrojte podélné na dvé pilky
a potom je nakrdijejte vzdy na cca 0,5 cm velké kusy.

2) Potfete zeleninu olivovym olejem.
3) Pristroj pfedehfeijte na teplotu cca 160 °C.

4) Zeleninu polozte na topné desky @ a grilujte ji po obou strandch asi
8-10 minut, dokud neziskd svétle hnédou barvu.

5) Posypte zeleninu soli, pepfem a podle chuti provensalskym kofenim.
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Kari garnaty s kokosovym mlékem

58

100 g &ervené kari pasty

50 ml kokosového mléka

400 g garnétt (alternativné krabd nebo krevet)

200 g cukrovych luskd

2 papriky
2 cibule

2 strouzky &esneku

sol a pepf

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Ccz

Smicheijte kari pastu a kokosové mléko.

Omyite garndty, cukrové lusky a papriku.

Oloupeite cibuli a strouzky &esneku.

Nakrdiejte cibuli, strouzky &esneku a papriku na malé kousky.

Garndty a zeleninu rozdélte stejnomérné do 4 alobalovych baleni. Alobal
musi byt tak velky, aby do néj bylo mozné zabalit suroviny jako do bali¢ku.
Nakapeite na vie omacku z kari a kokosu a ve okofeite soli a pepfem.

Balicek dobfe uzaviete, aby nemohla vytéct Zadna tekutina.

Zvolte program Ryby ® a nechte pfistroj nahfivat, dokud nebude dosazeno
nastavené teploty.

Naplnéné balicky polozte na predehidté topné desky @ a nechte je vafit
az do ukonéeni programu.

Balicky obrafte a znovu spustte program Ryby @®.
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Grilované kukuriéné klasy

2 cukrové kukufice

100 g bylinkového mésla
esnekovd sol
stl
pepf
alobal

1) Kousek alobalu natfete bylinkovym mdslem.

2) Osolte kukufici a zabalte ji do alobalu.

3) Nastavte teplotu cca 180 °C a Easovad na 15 minut.

4) Nechte pfistroj nahfat a polozte bali¢ek na topné desky (.

5) Po 15 minutach jej otocte, nastavte Casovac opét na 15 minut a dokonlete
grilovani kukufice.

6) Kukufici osolte soli s cesnekem a opepfete.

Likvidace

on \

V zadném pripadé nevyhazuijte pfistroj do béZného domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléhda evropské smérnici €.
2012/19/EU-WEEE (odpad z elektrickych a elektronickych zafizeni).

Nechte pfistroj zlikvidovat ve schvéleném podniku pro nakléddani s odpady
nebo ve Vasem komundlnim sbé&mém dvofe. Dodrzujte aktudlné platné predpisy.
V piipadé pochybnosti se informuijte ve svém sb&mém dvore.

Informace o moznostech likvidace vyslouZilého vyrobku vém podd sprava

%n vaseho obecniho nebo méstského Giadu.

Navrdceni obalu do obéhu zpracovani materidlu 3etii suroviny a sniZuje produkei
odpadb. Jiz nepottebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich platnych
predpis0.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Dbeijte na oznaceni na rdznych obalovych materidlech a v pfipadé potfeby tyto
obaly roztfidte. Obalové materidly jsou oznaceny zkratkami (a) a &islicemi (b)

s nésledujicim vyznamem:

1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.
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Priloha

Technické udaje

Napdijeci napéti

Prikon

5t

2000 W

220-240V ~ (stfidavy proud), 50/60 Hz

Vsechny &asti tohoto pfistroje pFichdzejici do
styku s potravinami jsou bezpeéné pro potraviny.

Odstranéni zavad

PROBLEM

Pristroj nefunguije.

Na displeji se zobrazi

chybovy kéd ,Er

zazni zvukové signdly.

Na displeji se zobrazi
chybovy kéd ,Er 2“ a

zazni zvukové signdly.

MOZNA PRIiCINA
Zéstreka pistroje nenf
zapojend do sifové zdsuvky.
Pristroj je poskozeny.
Vypina& () @ nebyl stisknut.

Doslo ke zkratu, pfistroj je
poskozeny.

Aktivovala se ochrana proti
prehrdti.

Na displeiji se zobrazi
chybovy kéd ,Er 3" a

zazni zvukové signdly.

Na displeji se zobrazi
chybovy kéd ,Er 4" a
zazni zvukové signdly.
Pfistroj se pfepne do
pohotovostniho reZimu
a na displeji se zobrazi
4 OFF”.

Grilovaci teplomér @ neni
spravné pripojen.

Grilovaci teplomér @ namé&Fil
teplotu jadra vice nez 180 °C.

MOZNE RESENI
Zapoijte pristroj do zasuvky.

Obratte se na zdkaznicky
servis.

Stisknéte vypina& () @.
Vytdhnéte zdstrcku ze

sifové zdsuvky a kontaktujte
zdkaznicky servis.

Vytahnéte zastreku ze sifové
zdsuvky a vyckeijte, dokud
pristroj nevychladne. Pokud
by pfistroj nefungoval ani
po ochlazeni, obrafte se na
zd&kaznicky servis.

Opétovnym stisknutim tacitka
teploméru ® nebo pfipoje-
nim grilovaciho teploméru @
ukonéete chybovy rezim.

Pokud si prejete grilovaci
teplomér @ ddle pouzivat,
vyiméte jej z grilovaného
pokrmu nebo ze zdroje tepla
a pfistroj znovu zapnéte.

Pokud nelze odstranit poruchy vy3e popsanymi postupy nebo pokud zjistite jakoukoli jinou

poruchu, obrafte se na nés zdkaznicky servis.
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Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniky,

na tento pfistroj ziskévate zdruku v trvéni 3 let od data zakoupenti. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zakonnd préva viéi prodejci vyrobku. Tato z&konné
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako ddkaz o koupi.

Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materialu
nebo vyrobni zavada, pak Vam podle naseho uvdzeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, Zze bude
bé&hem ffileté Ihty predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v ¢em zdvada spodivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzZite zpét bud' opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku neza&ne plynout novd zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&ésti. Poskozeni nebo vady vyskytuiici se pfipadné jiz pfi nakupu
se musi oznamit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje
na souldsti vyrobku, které jsou vystaveny béznému opotiebeni, a proto je Ize
povazovat za spotfebni dily, nebo na poskozeni kfehkych soucasti, jako jsou
napf. spinace, akumulétory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajisténi sprédvného pouzivéni vyrobku se musi piesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Uéelim pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pied nimi varuie, je treba se bezpod-
mine¢né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
spravném a neodborném pouzivdni, pfi pouZiti ndsili a pfi zasazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaru&ni naroky
zanikajf.
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Vyftizeni v pripadé zaruky

Pro zaqjidténi rychlého Vasi zadosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(IAN) 362245_2101 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, ryting na vyrobku, na
titulni stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na ndlepce na zadni nebo
spodni stran& vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktuijte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

EF3E Na webovych strankach www.lidl-service.com si miZete stéhnout tyto a

Py mnoho dal3ich pfirugek, videi o vyrobku a instalaéni software.

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku servisu Lidl

vy | (www.lidl-service.com) a mdZete pomoci zaddni &isla vyrobku
e

(IAN) 362245_2101 otevfit svlij ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko

Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 362245_2101]

Dovozce

62

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktuijte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. kompernoss.com
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Uvod

Informacie o tomto navode na obsluhu
Srdeéne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.
Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Névod na obsluhu je
siéasfou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa bezpe&nosti,
pouzivania a likvidécie. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozorneniami. Vyrobok pouzivaite iba

podla popisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe odovzdaite spolu s nim aj vietky podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sloZi vyluéne na grilovanie potravin v interiéri. Iné alebo nad rémec
presahujice pouZivanie sa povazuje za pouzivanie v rozpore s uréenim. Pristroj
nie je uréeny na pouzivanie v obchodnych alebo komerénych oblastiach.

Nadroky akéhokolvek druhu za Zkody spdsobené pouzivanim mimo Géelu uréenia,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouzitim nepovolenych
ndhradnych dielov si vyld&ené. Riziko nesie sém prevadzkovatel.

Vystrazné upozornenia

V tomto ndvode na obsluhu st nasledujice vystrazné upozornenia:

Vystrazné upozornenie s tfymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje hroziacu nebezpeénu situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrani, méze to viest az k usmrteniu alebo
fazkym zraneniam.

> Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu usmrtenia alebo fazkym zraneniam oséb,
riad'te sa indtrukciami, uvedenymi v tomto vystraznom upozorneni.

A\ v¥sTRAHA

Vystrazné upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
éuje moznu nebezpeén situaciu.
Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to mat za nésledok zranenia.

> Aby ste zabrdnili zraneniam oséb, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomfo
vystraznom upozornen.
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POZOR

Vystrazné upozornenie tohto stupna nebezpeéenstva oznaduje
mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdani, méze to mat za ndsledok vecné

Skody.

> Aby ste zabranili vecnym 3koddm, riad'te sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

> Upozornenie obsahuje dodatoéné informécie, ktoré ulah&uji zaobchddzanie
s pristrojom.

Bezpecnost

V tejto kapitole si uvedené délezité bezpecnostné upozorenia
na zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj je v stlade s prislusnymi bezpeénostnymi ustanove-
niami. Jeho neodborné pouZivanie méZe viest k zraneniam oséb
a vecnym $kodém.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Na 6éely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavajte
nasledujice bezpeénostné upozornenia:

m Pred pouzivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia
pristroja. Do prevadzky neuvddzaijte poskodeny pristroj, ani
pristroj, ktory predtym spadol na zem.

m PoskodenU siefovi zdstreku alebo siefovy kdbel nechaite ihned
vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v
zd&kaznickom servise, aby ste zabrdnili ohrozeniu zdravia.

m Tento pristroj méZu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi
schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skisenosfami a/
alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne
pouéené o bezpeénom pouzZivani pristroja a pochopili z toho
vyplyvajice riziké.
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m Deti sa nesm0 hraf s pristrojom.

m Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem
toho, ak su stardie ako 8 rokov a st pod dozorom.

m Deti mladsie ako 8 rokov nesmd mat pristup k pristroju ani
k pripojnému kdblu.

m Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany $pecializo-
vany podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonany-
mi opravami mdZu pre pouzivatela vznikndt nebezpeéenstva.
Okrem toho zaniknd ndroky na zdruku.

m Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykonévat len
autorizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych $koddach
zdruka strdca platnost.

m Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradny-
mi dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpedené, Ze budi
splnené bezpeénostné poZiadavky.

m Chrdrite siefové vedenie pred kontaktom s horGcimi Eastami pri-
strojmi. Pristroj nikdy nepouZivajte v blizkosti otvoreného ohia,
vyhrevnej platne alebo rozpdlenej riry.

m Skér, neZ zaénete pristroj istit, nechaijte ho vZdy najskér vy-
chladnif. Nebezpelenstvo popdlenial

m Nepouzivajte pristroj v blizkosti hordcich povrchov. Zabezpedte,
aby siefova zdstreka bola v pripade nebezpedenstva lahko a rych-
lo dostupné a aby pripojny kdbel nepredstavoval riziko potknutia.

m Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.
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NEBEZPECENSTVO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Pristroj zapojte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalovand
a uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie musi sthlasif
s Udajmi uvedenymi na typovom Stitku pristroja.

~ Pripojné kdble alebo pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefun-
guji bezchybne, nechajte okamzite opravit alebo vymenit v
zdkaznickom servise.

» Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouzivaijte vo vih-
kom alebo mokrom prostredi.

» Dbaijte na to, aby siefovy kdbel nebol poéas prevadzky
nikdy mokry ani vihky.

» Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin!
MéZe déjst k ohrozeniu Zivota v désledku zésahu elektrickym
pridom, ak sa pri prevadzke dostani zvysky kvapaliny na
Casti, ktoré s pod napatim.

» Siefovy kdbel chytajte vZdy iba za zéstrcku. Nikdy nefahaite
samotny kdbel a nikdy sa nedotykaijte siefového kdabla
mokrymi rukami, pretoZe by ste mohli spésobit skrat a Graz
elektrickym pradom.

» Na siefovy kdbel neukladaite pristroj, kusy ndbytku a pod.
a dbaijte na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

» Nerozoberaijte teleso pristroja a nevykondvaite na pristroji
Ziadne opravy ani Upravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych
Opravéch hrozi ohrozenie Zivota zdsahom elektrickym pro-
dom a dochddza k zaniku poskytovanej zaruky.
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NEBEZPECENSTVO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Chrénte pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajice;
vody. Nepokladaite preto na pristroj alebo vedla neho Ziad-
ne predmety naplnené tekutinami (napr. vézy na kvety).

» Pri kazdom preruseni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a
pred kaZdym &istenim vytiahnite siefovi zéstrcku zo zdsuvky.

NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

& Pozor! Horici povrch!

» Povrch pristroja sa mézZe pocas prevédzky velmi intenzivne
zohriaf. Pristroja sa potom dotykajte iba na rukovati.

POZOR! VECNE SKODY!

» Na prevédzkovanie pristroja nepouZivaijte externy Easovy
spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlédania.

» Polas prevédzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpette, aby sa pristroj, pripojny kdbel alebo zéstréka
nemohli dostat’ do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako si napr.
varné platne alebo otvoreny ohefi.

» Chrdrite antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZivaijte kovové
pomdcky, napr. noze, vidlicky atd. Ak sa antiadhézna vrstva
poskodi, pristroj dalej nepouzivaite.

» Pristroj pouZivaijte vyhradne len s origindlnym prislu§enstvom,
ktoré je si&astou doddvky.

UPOZORNENIE

~ Pouzivatel nemusi prepinat vyrobok na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa prispésobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.
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Rozsah dodavky a kontrola po preprave

/\ VYSTRAHA

Nebezpeéenstvo udusenia!

> Obalové materidly sa nesmi pouZivat na hranie.

1) Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na obsluhu z karténového obalu.
2) Odstrante z pristroja vietok obalovy materidl a pripadné ochranné félie

a ndlepky.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddvky a é&i nie je viditelne poskodend.
V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni spésobenych zlym
balenim alebo prepravou sa obréfte na servisni hortcu linku.

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicimi komponentmi:
® Kontaktny gril

® Grilovaci teplomer

® Miska na zachytavanie tuku
® Skrabka na Zistenie

® Névod na obsluhu

Prvky pristroja
(Obrézky pozri na rozivéracej strane)
Obrézok A:
@ Oporné nohy
@ Bezpelnostny uzaver
© Tlacidlo odblokovania 180°
O Uchytenie pre grilovaci teplomer
@ Pripojovacia zdierka pre grilovaci teplomer
O Tlacidlo ZAP/VYP (h
@ Ovlddaci panel
O Tlacidlo RELEASE (spodné vyhrievacia platial)
O Miska na zachytdvanie tuku
@O Odtok tuku
® Vyhrievacie platne
® Tlagidlo RELEASE (hornd vyhrievacia platia)
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Obrazok B:
® Skrabka na cistenie

Obrézok C:
@ Grilovaci teplomer

Obsluha

A\ VYSTRAHA
Nebezpecenstvo popadlenia!l

> Povrch pristroja sa méze pocas prevddzky velmi zohriaf. Pristroja sa potom
dotykaijte iba na rukovéti.

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaijte Ziadne 3picaté
ani ostré predmety. Mohli by neopravitelne poskodif povrchy vyhrievacich
platni @!

UPOZORNENIE

> Kazdé Gspesné stlagenie tlacidla sa potvrdi signdlnym ténom.
> Pomocou tlacidla @ mézete jednotku teploty kedykolvek zmenit zo °C
na °F a spaf.

> Ak podrzite tlacidla +/- @ stlagené, aktivujete rychly priebeh hodnét.

Pokyny k hygienickému zaobchadzaniu s potravinami

70

B lahko kaziace sa potraviny ako méso, mlie¢ne produkty alebo rybu ulozte
vzdy v chladnicke a pripravte ich/spotrebujte podla moznosti rychlo.

B Dbaijte na &isté kuchynské pomécky, ktoré sa pouzivajd pri priprave, ako
kréjacie dosky, noze atd’.

B Umyvaite si ruky, najmé pred a po manipuldcii so surovou hydinou alebo
mletym mésom!

B Vsetky povrchy a kuchynské pomécky po priprave surovej hydiny a mletého
mésa starostlivo vy<istite.

B Aby sa v &o najvys3ej miere minimalizovalo tvorenie zarodkov pri priprave,
mleté méso by malo maf vnitornd teplotu minimélne 75 °C.
Moznosti nastavenia pri tomto pristroji s aviak variabilné, takze sa mézu
nastavif aj vyssie alebo niZsie vnitorné teploty, podla vlastnej chuti. V zdsade
viak by sa malo mleté méso vzdy konzumovaf dobre prepecené.
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M Pri hydine je zvla3f ddlezité méso dobre prepiect, pretoze tu hrozi zvyiené
nebezpecenstvo salmonely a inych baktérii. Preto by mala mat hydina
vnitornt teplotu minimdlne 75 °C a vysSiu. Dbaijte na to, aby malo maso
priebezne belavi farbu. Moznosti nastavenia pri tomto pristroji s variabilné,
takZe sa mézu nastavit aj vysdie alebo niZiie vnitorné teploty, podla vlastnej
chuti. V zdsade viak by sa mala hydina vzdy konzumovaf dobre prepecend.

Pri hlboko zmrazenych potravinach

B Hlboko zmrazené potraviny rozmrazite najlepsie v chladnicke. To je $etrné
a znizuje tvorenie zdrodkov.

B Rozmrazend tekutina z mdsa, hydiny alebo ryby méze obsahovat zdrodky.
Ddvaite pozor na to, aby ste sa pocas rozmrazovania vyvarovali kontaktu
s inymi potravinami a aby ste rozmrazend vodu hygienicky zlikvidovali.

B Raz rozmrazené potraviny nezmrazujte znoval

B Rozmrazené potraviny spracujte edte v ten isty def.

Pred prvym pouzitim
1) Na odstrénenie moznych zvyskov z vyroby vyistite pristroj a vietky diely
prislusenstva, ako je opisané v kapitole , Cistenie a udrzba”.

2) Pristroj poskladajte podla bezpe&nostnych pokynov.
3) Zastrete siefovi zdstreku do siefovej z&suvky. Zaznie signdlny tén a na displeii
sa zobrazi ,OFF”. Pristroj sa teraz nachddza v pohotovostnom rezime.

4) Stlagte tlagidlo ZAP/VYP () @ a pomocou tacidiel +/- @ nastavte
maximdlnu teplotu 240 °C. Pristroj nechaijte cca 15 minit zohrievat.

UPOZORNENIE

> Pri prvom zohrievani pristroja méze ddjst k vzniku mierneho zépachu a dymu,
o je spdsobené zvyskami z vyroby. Je to bezné a Uplne neskodné.
Zabezpedte dostatocné vetranie, napriklad otvorte okno.

5) Stlagte tlagidlo ZAP/VYP () @, vytiahnite siefovd zéstréku a nechaijte
pristroj vychladndf.

6) Pristroj ocistite vihkou utierkou a vysuste ho.
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Ovladaci panel
Ovladaci panel @ pozostdva z nasledujicich prvkov:
20 e o o o
] | |
NSRS NERNONGN
DG

Thermometer

@ @ E'gmin =950 @ @/J
I I | I

@—Q

|
o (1] [H)

(A] Programové tlagidlo Burger (H] Tlagidlo &asového spina-

éa

(B] Programové tlagidlo Hydina 0 Indikdtor teploty vyhrie-

vacich platni @

(C] Programové tlagidlo Ryba (U] Ukazovatel &asu

(D] Tlacidlo teplomera na nastave- @ Programové tlacidlo
nie teploty v jadre Méso

(WELL DONE/prepe-
éené)

(E) Indikétor teplomera (L) Programové tlacidlo
(Teplota v jadre) Méso

(MEDIUM/spolovice
prepedené)

(F) Tlacidlo na prestavenie jedno- @ Programové tlacidlo
tiek Méso
(Celsius/Fahrenheit) (RARE /&ervené vnitro)

(G) Tlacidld +/- na zvysenie/zni-

Zenie zvolenej hodnoty

Uvedenie pristroja do prevadzky

UPOZORNENIE

> Nechaijte pristroj predhrievaf vzdy so zatvorenym vekom. Tak sa dosiahne
nastavend teplota rychlejiie a s Gsporou energie.

1) Pomocou rukovéti zatvorte veko pristroja.
2) Zastrete siefovi zdstreku do siefovej z&suvky. Zaznie signdlny tén a na displeii
sa zobrazi ,0FF”. Pristroj sa teraz nachddza v pohotovostnom rezime.

3) Stlacte tlacidlo ZAP/VYP () @. Ukazovatel ¢asu @ zobrazuje 00, na
indikdtore teploty @ bliké teplota 200 °C, prednastavend pre vyhrievacie
platne @. Ak sa uz Ziadne z tlacidiel nestla&i, po niekolkych sekundéch
zaznie signdlny t6n a pristroj sa za&ne zohrievaf na 200 °C.
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Na indikdtore teploty @ blikd aktudlna teplota a stipa v po 5 °C. lhned
po dosiahnuti prednastavenej teploty zazneju viaceré signdlne tény a
indikdtor teploty @ svieti nepretrzite.

UPOZORNENIE

> Ked 60 min0t nestlaéate Ziadne tlagidlo, pristroj sa automaticky prepne
do pohotovostného rezimu.

4) Kedykolvek mézete urobit rézne nastavenia:

Manudlne nastavenie grilovacej teploty:

¢ Pomocou tlacidiel +/- @® nastavte teplotu medzi 80 a 240 °C. Po niekolkych
sekundéch zaznie signdlny tén a pristroj sa zaéne zohrievaf na nastavent teplo-
tu. Indikétor teploty @ znova zobrazuje aktudlnu teplotu vyhrievacich platni (.
lhned po dosiahnuti nastavenej teploty zazneji viaceré signélne tény a indikétor
teploty @ svieti nepretrzite.

Manudlne nastavenie éasového spinada:

UPOZORNENIE

> Funkcia asového spinada sa neméze pouzit sicasne s grilovacim
teplomerom @.

¢ Stlacte tlacidlo Easového spinaéa @ a pomocou tacidiel +/- ® nastavte cas
grilovania v rozmedzi 1 a 60 mindt.

UPOZORNENIE

> Aby bolo mozné prispésobit teplotu grily, stlacte znova tlagidlo
Easového spinaca @ alebo pockaite, kym zaznie signdlny tén.

Po niekolkych sekundéch zaznie signdlny tén a pristroj zaéne s procesom
zohrievania.

Casovy spinag sa spusti, hned' ako je pristroj zohriaty na nastavend
teplotu grilu. Zostdvajici &as grilovania sa zobrazuje ako odpoditavanie
v ukazovateli Easu @.

Po uplynuti &asu nastaveného &asovym spinadom zaznejl nepretrzité
signdlne tény. Na vypnutie alarmu stlagte fubovolné tlagidlo.

UPOZORNENIE

> V &ase kratSom ako 1 minita sa odpoéitavanie zobrazuje po sekun-
dach.

> Po uplynuti éasu nastaveného Easovym spinaom sa pristroj automa-
ticky nevypne a pracuje bez zmeny dalej. Vdaka tomu sa mézu bez
preruenia grilovat rozliéné druhy potravin siéasne.
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Manudlne nastavenie teploty v jadre:

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Grilovaci teplomer @ nikdy neddvaite na horice vyhrievacie platne (.
Kdbel a rukovét grilovacieho teplomera (@ by sa mohli neopravitelne
poskodif!

UPOZORNENIE

> Tlagidlo teplomera @ funguje iba vtedy, ked' je grilovaci teplomer @
sprévne pripojeny. V opaénom pripade zaznejl viaceré signdlne tény
a na displeji sa zobrazi kéd chyby ,E~3”. Pripojte grilovaci teplomer
@ alebo pristroj vypnite a znova zapnite, aby sa zrusil chybovy rezim.

> Grilovaci teplomer (O sa nemdze siéasne pouzivat s funkciou Easové-
ho spinaca.

¢ Ked stlagite tlacidlo teplomera @, tlacidlo teplomera @® svieti a indikétor teplo-
mera @ zobrazuje prednastavend teplotu v jadre. Ked' znovu
stlagite tlagidlo teplomera @, bliké na indikétore teplomera @ teplota
v jadre. Pomocou tlacidiel +/- @ nastavte teplotu v jadre v rozmedzi
45a75°C.

UPOZORNENIE

> Aby bolo mozné prispésobit teplotu grilu, stlaéte znova tlagidlo
teplomera @ alebo pockaite, kym zaznie signdlny tén.

Po niekolkych sekunddch zaznie signdiny tén, indikdtor teplomera @
skoci na aktudlnu teplotu v jadre a pristroj zagne s procesom zohrievania.
Ked' chcete zvolit inG teplotu v jadre, stlate tlacidlo teplomera ®
znova dvakrét a nastavte Zelany teplotu pomocou tlagidiel +/- ©.

Na indikétore teploty @ a indikdtore teplomera @ blikaju aktudlne
hodnoty.

lhned po dosiahnuti nastavenej teploty grilu zaznejd viaceré signdlne
tény a indikdtor teploty @ svieti nepretrzite.

Hned' ako sa dosiahne nastavend teplota v jadre, zaznejd nepretrzité
signdlne tény. Na vypnutie alarmu stlagte fubovolné tlagidlo.
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UPOZORNENIE

> Pristroj sa po dosiahnuti teploty v jadre automaticky nevypne a pracuje
bez zmeny dalej. Vdaka tomu sa mézu bez prerusenia grilovat rozliéné
druhy potravin siasne.

> Ak sa grilovaci teplomer @ neodstréni, indikator teplomera @ nadalej
zobrazuje aktudlnu teplotu v jadre.
Hned' ako sa v jadre dosiahne teplota cca 180 °C, na displeji sa
zobrazi ,Er4". Zazneji viaceré signdlne tény, pristroj sa prepne do
pohotovostného rezimu a na displeji sa zobrazi ,OFF”.
Ak chcete pristroj dalej pouzivaf, znova ho zapnite.

Nastavenie programu:

UPOZORNENIE

> Ak je grilovaci teplomer @ pri stlacent tlacidla teplomera @, resp. vy-
bere programov RARE @, MEDIUM @ a WELL DONE @ nesprdvne
pripojeny, zaznej viaceré signdine tény a na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,Er3". Pripojte grilovaci teplomer (@ alebo pristroj vypnite a
znova zapnite, aby sa zrusil chybovy rezim.

4 Pomocou programovych tlacidiel zvolte Zzelany program. Na vymazanie vyberu
stlacte to isté tlagidlo znova alebo stlaéte iné programové tlagidlo.
Na indikétore teploty @ blikd pri vietkych programoch vzdy prednastavend
teplota vyhrievacich platni @. Pomocou tlacidiel +/- @ mézete
v pripade potreby prispdsobif teplotu.

4 Pri programoch Burger @, Hydina @ a Ryba ® zobrazuje ukazovatel ¢asu @
prednastaveny casovy spinaé.
Ked' chcete miesto ¢asového spinaca radsej pouzit grilovaci teplomer @, stlacte
dvakrét tlacidlo teplomera ® a nastavte Zeland teplotu v jadre.

4 Pri programoch RARE @, MEDIUM @a WELL DONE @ zobrazuje indikétor
teplomera @ prednastavend teplotu v jadre.
Ked miesto grilovacieho teplomera @ chcete rad3ej pouzif &asovy spinag, stlag-
te tladidlo Easového spinaca @ a nastavte zelany ¢as grilovania.

¢ Ak nestlacite Ziadne dal3ie tlagidld, po niekolkych sekundéch zaznie signélny
tén a program sa spusti automaticky.

¢ Teplotu grilu, Easovy spinaé a teplotu v jadre méZete kedykolvek prispdsobit
podla opisu vys3ie.
5) Pristroj nechaijte zohrievat so zatvorenym vekom, aZ kym nezazneji viaceré
signdlne tény a nebude dosiahnutd nastavené teplota grilu.
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Programy

A\ VYSTRAHA
Ohrozenia pre zdravie! Dodrziavaijte nasledujiuce pokyny:

> Pri zaobchddzani so surovym hydinovym mésom dbaite na hygienické
pravidlé: Pred dalsim pouzZitim vy<istite teplou vodou a prostriedkom na
umyvanie riadu vietko ndradie a povrchy, ktoré sa dostali do kontaktu so
surovym hydinovym mésom alebo vodou z rozmrazeného mésa. Medzi
jednotlivymi krokmi pripravy si ruky dékladne umyte teplou vodou a
mydlom.

> Hydina by sa mala Oplne prepiecf, pretoze hrozi zvysené nebezpecenstvo
salmonely a inych baktérii.

UPOZORNENIE
> Pri vietkych programoch mézZete pouZif bud’ éasovy spinag, alebo grilovact
teplomer @.
> Teplotu grilu, Easovy spinag a teplotu v jadre mézete kedykolvek prispdsobif
podla opisu vyssie.
Méte k dispozicii $esf programov:
Burger @:  vhodny pre frikadely, resp. hamburgerové plétky, a pre vopred
upe&ené potraviny medzi dvoma krajcami chleba alebo pediva,
ako sd panini, sendviée alebo bagety. Prednastaveny &as je

dimenzovany pre hamburgerové plétky, pre iné grilované jedlo
sa musi &as grilovania prispdsobit.

Hydina ®: vhodny pre réznu hydinu, ako je kuréa, kacka, morka
Ryba @®: vhodny pre ryby a morské plody

Méso @ O @: vhodny pre tvrdé druhy mdsa, napr. hovddzie, bravéové alebo
moréacie mdso

Prednastavené hodnoty vam poskytujd priblizné informdcie o optimdlnej teplote
a &ase grilovania, resp. teplote v jadre prislusnej potraviny. Idedlne nastavenie
viak zdvisi od rozliénych faktorov, ako je charakter potraviny alebo vasa chuf.
Hodnoty si v pripade potreby prispdsobte.
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. Burger © 230 °C 60 °C
Hydina @ 230 °C 13 75°C
Ryba @ 210 °C 7 60 °C
MasoRARE@ 240 °C - 45°C
Ve | M0°C - s
g‘gijggu 240 °C - 60 °C

Casy pecenia
Pri nasledujicich ddajoch ide o hrubé hodnoty pre grilovanie v polohe kontakt-
ného grilu. V zdvislosti od charakteru potraviny alebo vasej chuti sa mézu hodno-
ty Ii8it, v pripade potreby ich prispésobte svojim potrebam.

Hamburgerové platky 230 °C

HOVdd%I platok 3 dem 240 °C 5_7
(stredny)

Rump steak, steak 2 3em 240 °C 5
T-bone

Telaci steak 2 cm 230 °C 4-5
Bravéovy steak 1-2cm 230 °C 7-9
Pésiky slaniny/slanina - 230 °C 1-2
Parky 2-3cm 200 °C 7-8
Rezef z kuracich pfs 1-2cm 230 °C 8-9
Rezefi z moréacich pfs 1 -2 cm 230 °C 4
Filet z lososa 2-3cm 210 °C 7-9
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Nastavenie polohy grilu a grilovanie potravin

Tento gril méZete pouZivat 3 réznymi spdsobmi:

- kompletne rozlozeny, aby sa obidve vyhrievacie platne ) mohli pouzi-
vat ako stolovy gril.

- s pohyblivou hornou vyhrievacou platfiou @ ako kontaktny gril, napri-
klad na grilovanie mésa z oboch strén.

— so zaistenou hornou vyhrievacou platiou @ ako panini gril, aby sa
mohli napr. zapekat bagety.

Poloha , kontaktny gril”

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Otvorte veko pristroja a polozte potraviny uréené na grilovanie na spodnd
vyhrievaciu platiu @.

Pomocou rukovéti zatvorte veko pristroja.

Vdaka pohyblivému uloZeniu dosadd horné vyhrievacia platiia @ na spodnd
vyhrievaciu platfiv @ vzdy paralelne, a to aj pri hrubsich potravinach.
Takto sa dosiahne optimdlny vysledok grilovania.

Po urcitom &ase, resp. po uplynuti €asu nastaveného asovym spina&om
skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento Géel otvorte veko
pristroja pomocou rukovéti.

Ak vdm Uroveri zhnednutia vyhovuje, vyberte grilovani potravinu.

Stlagte tlacidlo ZAP/VYP (1) @, vytiahnite siefovi zdstréku a nechaite
pristroj vychladndf.

Poloha , panini gril”

78

1)

2)

3)

4)
5)

SK

Otvorte veko pristroja a poloZte potraviny uréené na grilovanie na spodnd
vyhrievaciu platiu @.

Zatvorte hornt vyhrievaciu platiu @ a zaistite ju v pozadovanej vyske
zatlaéenim bezpecnostného uzaveru @ dozadu (poloha MIN, II, 11l IV, V).
Pri prestavovani bezpe&nostného uzaveru @ jemne nadvihnite vyhrievaciu
platiiu @. Cim dalej je bezpenostny uzéver @ zatlaeny dozadu, tym
v&&ia je vzdialenost medzi vyhrievacimi platfiami (.

Po urcitom &ase, resp. po uplynuti €asu nastaveného asovym spina&om
skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento Géel otvorte veko
pristroja pomocou rukovéti.

Ak vdm Groveri zhnednutia vyhovuje, vyberte grilovand potravinu.

Stlacte tlacidlo ZAP/VYP (1) @, vytiahnite siefovi zdstréku a nechaite
pristroj vychladndf.
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Poloha , stolovy gril”
1) Vyklopte obidve oporné nohy @ (obr. 1).

2) Stlagte tlacidlo odblokovania 180° @ (obr. 1) a otvorte veko pristroja natol'ko,
aby sa obidve vyhrievacie platne  mohli pouZivat ako stolovy gril.

Obr. 1

3) Vyhrievacie platne ( leZia teraz vedla seba a méZu sa pouzivaf ako
stolovy gril (obr. 2).

Obr. 2
4) Na vyhrievacie platne @ polozte potraviny uréené na grilovanie.

5) Z &asu na &as otoéte grilované potraviny a odoberte ich z vyhrievacich
platni @, ked' s0 upecené.

6) Stlagte tlacidlo ZAP/VYP (1) @, vytiahnite siefovi zéstréku a nechaite
pristroj vychladndf.
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UPOZORNENIE

>

Ked 60 minit nestlééate Ziadne tlacidlo, pristroj sa automaticky prepne do
pohotovostného rezimu.

Kontrola teploty v jadre

POZOR

Poskodenie pristroja!

>

Grilovaci teplomer @ nikdy neddvaijte na horice vyhrievacie platne .
Kdbel a rukovét grilovacieho teplomera @ by sa mohli neopravitelne
poskodit!

UPOZORNENIE

>

Grilovaci teplomer @ ulozte v uchyteni @ vpravo vedla pripojovacej
zdierky @.

Pouzity grilovaci teplomer @ odlozte vedla pristroja. Vedla pristroja si
pripravte napriklad teplovzdornd misku, aby ste do nej polozili pouzity
grilovaci teplomer @.

Zastréte konektor grilovacieho teplomera @ do pripojovacej zdierky @.

Zvolte program alebo manudlne nastavte Zelant teplotu v jadre, ako je
opisané v kapitole ,Uvedenie pristroja do prevadzky”.

Pristroj nechaite predhriaf, kym vyhrievacie platne @ nedosiahnu nastavend
teplotu.

Hrot grilovacieho teplomera @ zastréte podla moznosti do stredu potra-
viny, ktorej teplotu v jadre chcete skontrolovaf. Dévaijte pozor na to, aby
sa grilovaci teplomer @ nedotykal kosti, pretoZe teplota kosti rastie pocas
grilovania rychlejsie ako teplota masa.

Teplota v jadre rastie pocas grilovania pozvolne. Na indikétore teplomera @
sa zobrazi aktudlna teplota.

Hned' ako sa dosiahne nastavené teplota v jadre, zazneji nepretrzité signdl-
ne tény. Na vypnutie alarmu stlagte fubovolné tlacidlo.

UPOZORNENIE

>
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Pristroj sa po dosiahnuti teploty v jadre automaticky nevypne a pracuje
bez zmeny dalej. Vdaka tomu sa méZu bez prerusenia grilovat rozli¢né
druhy potravin sGéasne.
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> Ak sa grilovaci teplomer @ neodstrani, indiktor teplomera @ nadalej
zobrazuje aktudlnu teplotu v jadre.
Hned' ako grilovaci teplomer @ nameria v jadre teplotu cca 180 °C, na
displeji sa zobrazi ,Er 4". Zaznejl viaceré signdine tény, pristroj sa prepne
do pohotovostného rezimu a na displeji sa zobrazi ,OFF”.
Odstrante grilovaci teplomer @ z grilovanej potraviny, resp. zo zdroja
tepla a zapnite pristroj znova, ak ho chcete dalej pouzivaf.

6) Grilovaci teplomer @ vytiahnite opatrne z potraviny a odlozte ho vedla
pristroja.

7) Ak uz nechcete grilovat dalsie potraviny, stlagte tlagidlo ZAP/VYP (h @,
vytiahnite siefov zdstréku a nechaijte pristroj vychladndt.

Tipy a triky
B Na pripravu jemnejSieho mésa a na urychlenie grilovania mézete méso
najskér marinovaf. Ako zdklad st vhodné napr. kysld smotana, &ervené vino,
ocot, cmar alebo &erstvé ¥fava z papdje alebo anandsu. Podla chuti pridajte
bylinky a koreniny. Nesolte, pretoze sol vyfahuje z mésa vodu a méso by
mohlo ndsledne stvrdndt. Méso ulozte do marinédy tak, aby bolo Gplne
ponorené, a nddobu uzatvorte. Naijlepsie je marinovanie cez noc.

B Vyhrievacie platne @ st potiahnuté neprilnavou vrstvou, ktord brani prilepe-
niu, a preto nemusite priddvaf Ziadny tuk. Ak chcete napriek tomu pouZit tuk,
ddvaijte pozor na to, aby bol tuk/olej vhodny na peéenie, napr. repkovy olej.

B Podla moznosti vzdy grilujte s uzatvorenym vekom, aby ste skrétili Eas pripra-
vy a usetrili energiu.

Cistenie a udrzba

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM
PRUDOM!
Pri ¢isteni pristroja mdéze dojst k ohrozeniu zdravia a Zivota!

Dodrziavaijte nasledujice bezpe&nostné upozornenia, aby ste sa vyhli nebez-
pecenstvu:

> Pred &istenim vytiahnite siefovi zdstréku a po&kaijte na Gplné vychladnutie
pristroja. Nebezpeéenstvo poranenial

> Nikdy necistite pristroj pod te¢icou vodou ani ho nikdy neponérajte do
vody. Pristroj by sa mohol neopravitelne poskodit!
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Poskodenie pristroja!

> Zabezpectte, aby sa pri &isteni nedostala do pristroja Ziadna vlhkost, aby

sa tak zabrénilo jeho neopravitelnému poskodeniu.

Na ¢istenie povrchov nepouzivajte agresivne abrazivne alebo chemické
&istiace prostriedky ani 3picaté predmety alebo predmety, ktoré by ich
mohli poskriabaf.

Prejdite skrabkou na &istenie B po povrchu vychladnutych vyhrievacich platni
® tak, aby ste zhromazdili tuk a zvysky, a zosufite ich do misky na zachytdva-

nie tuku @.

Utrite vyhrievacie platne @ vlhkou utierkou. Na &istenie nepouZivajte Ziadne
agresivne Cistiace prostriedky, drsné Spongie alebo $picaté predmety, aby sa
neznicila neprilnavé povrchova vrstva.
V pripade odolnych nedistét alebo pripdlenych zvyskov vyberte vyhrievacie
platne @:
— Otvorte pristroj.
- Stlagte tlacidlo RELEASE @ a si&asne nadvihnite spodni vyhrievaciu
plativ @.
— Pevne podrzte horn0 vyhrievaciu platiu @, aby nespadla, a stlacte
tlagidlo RELEASE @. Hornd vyhrievacia platia @ sa uvolni z pristroja.
Odobraté vyhrievacie platne @ umyte v teplej vode s trochou prostriedku
na umyvanie riadu. Pri velmi silnych zaschnutych nedistotdch nechaite vyhrie-
vacie platne (P trocha namoéit vo vode s prostriedkom na umyvanie riadu.
Po vygisteni opléchnite vyhrievacie platne () Cistou vodou, aby sa odstrénili
zvysky prostriedku na umyvanie riadu. Vsetko dobre utrite do sucha. Vyhrie-
vacie platne ) musia byt suché, nez ich znova nasadite do pristrojal

UPOZORNENIE

@ Vyhrievacie platne @ s vhodné na umyvanie v umyvacke

SK

riadu. Na zabezpecenie 3etrného umyvania odporiéame
umyvat ich ruéne tak, ako je opisané vyssie.

Na opétovné vlozenie vyhrievacich platni @ ich nasad'te na zékladfu tak,
aby oba vyrezy vedla odtoku tuku ) zaskoili do hékov na zdkladni. Zatlacte
potom predny diel vyhrievacej platne @ nadol, aby poutelne zaskocil.
Rovnako postupuijte aj pri druhej vyhrievacej platni (.

Vonkajiie povrchy pristroja vy<istite vlhkou utierkou. V pripade potreby
pridajte na utierku jemny prostriedok na umyvanie riadu a doutierajte ho
utierkou navlh&enou iba vo vode, aby ste odstrénili vietky zvysky prostriedku
na umyvanie riadu. Dbaite na to, aby boli vietky diely pristroja pred opétov-
nym pouzitim Gplne suché.
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B Grilovaci teplomer @ utrite vlhkou utierkou. Pri odolnych negistotéch pridaite
na utierku jemny prostriedok na umyvanie riadu a doutierajte ho utierkou
navlhéenou iba vo vode, aby ste odstranili vietky zvysky prostriedku na
umyvanie riadu. Grilovaci teplomer @ nésledne dobre vysuste.

B Skrabku na &istenie @ opldchnite v teplej vode s trochou prostriedku na
umyvanie riadu. Zvysky prostriedku na umyvanie riadu odstréfte &istou
vodou.

UPOZORNENIE

Skrabka na ¢istenie @ je vhodnd na umyvanie v umyvacke riadu.
%)@ Na zabezpeéenie 3etrného umyvania odporié¢ame umyvaf ju ruéne
Y tak, ako je opisané vysie.
B Vyprézdneni misku na zachytévanie tuku @ umyte v teplej vode s prostried-
kom na umyvanie riadu. Odstrafite zvysky prostriedku na umyvanie riadu

&istou vodou a vysuste ju. VloZte misku na zachytavanie tuku @ znova do
pristroja.

UPOZORNENIE

/~~ Miska na zachytévanie tuku @ je vhodnd na umyvanie v umyvacke
m riadu. Na zabezpeéenie 3etrného umyvania odpori¢ame umyvaf ju
QD

ruéne tak, ako je opisané vysie.

Uskladnenie

1) Zastréte konektor grilovacieho teplomera @ do pripojovacej zdierky @,
ovirite kabel grilovacieho teplomera @ v smere hodinovych ruéiciek okolo
navijania kdbla a ty¢ku grilovacieho teplomera @ zastréte zboku do

uchytenia @.
2) Pristroj zablokujete posunutim bezpe&nostného uzéveru @ do polohy @

3) Vydisteny pristroj uschovaijte na suchom mieste.
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Recepty
UPOZORNENIE

V zédvislosti od vlastnosti prisad sa mézu uvedené nastavenia teploty alebo
Casy v receptoch odliSovaf!

Poloha , kontaktny gril”

Mexicky burger
500 g hovédzieho mletého mésa (po 125 g)
6 PL omdacky barbecue
6 PL jemne nakrdjanej cibule
3 PL &erstvej alebo hotovej salsy
1/2 CL mletého &ili
4 hamburgerové zemle

1) Vo velkej miske zmiesame mleté médso, cibulu, salsu, €ili korenie a omdacku
barbecue.

2) Zmes mletého mésa vyformujeme na Styri rovnako velké hamburgerové
platky.

3) Zvolime program pre burger @ a nechdme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

4) Hamburgerové platky déme do kontakiného grilu a grilujeme az do konca
v kontakinej polohe.

5) Napokon servirujeme hamburgerové plétky spolu s prisadami a korenim
podla vlastného vyberu do hamburgerovych Zemli.

Rump steak s omackou zo zelenej cibul'ky a byliniek
500 g chudého rump steaku (po 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcesterskej omdaeky
1 jemne nakrdjany strogik cesnaku
4 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
4 jemne nakrdjané jaré cibulky
1)V malej miske zmieSame margarin a worcesterski omaéku a primiesame
cesnak, petrzlen a jarné cibulky.
2) Nastavime teplotu na 240 °C a &asovy spinac na 3 mindty.

3) Pristroj nechdme zohriaf a grilujeme steak.
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4) Po uplynuti &asu zniZime teplotu na cca 160 °C, steak potrieme bylinkovou
omdckou s jarnou cibulkou a pecieme v kontaktom grile dalSie 4 mindty.

Tuniak s pomaranéovymi platkami
(4 osoby)
4 gerstvé steaky z tuniaka (po 170 g)
1 pomarané
1 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
sol

ierne korenie

1) Olépeme pomarané a nakrdjame ho na priblizne 5 mm hrubé plétky.

2) Zvolime program pre rybu @ a nechdme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

3) Na gril poloZime steaky z tuniaka, posypeme ich petrzlenom a okoreni-
me solou a &ernym korenim. Na zdver déme na steaky z tuniaka plétky
pomaranca.

4) Pred servirovanim grilované platky pomaranéa odstrénime.

Poloha ,panini gril”

Panini so Spenatom a syrom
250 g listového $pendtu
1 cibula
1 strécik cesnaku
1 PLoleja
2 Cl citrénovej $favy
1 stipka soli (a &ierneho korenia)
4 hrianky/krajce bieleho chleba
40 g bylinkového masla
75 g syra mozzarella

20 g piniovych orieskov

1) Preberieme a umyjeme listovy $pendt.

2) Oltpeme cibulu a stricik cesnaku, najemno ich nakrdjame a opecieme ich
na hordcom oleji do sklovita. Pridéme $pendt. Ochutime citrénovou $favou,
solou a &iernym korenim.

3) Hrianku natrieme bylinkovym maslom.
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4) Mozzarellu nakrdjame na platky.

5) Rozdelime mozzarellu a odkvapkany $pendt na 2 hrianky a posypeme ich
piniovymi orieskami.

6) Panini prekryjeme druhou hriankou.

7) Zvolime program pre burger @, nastavime éasovy spinaé na 6 minit a
nechdme pristroj zohrievat, kym nebude dosiahnutd nastavend teplota.

8) Panini polozime opatrne na spodnd vyhrievaciu platiu @), pomocou bez-
pednostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup hornej vyhrievacej
platne @ a zatvorime veko.

9) Po&kéme, kym neuplynie ¢as nastaveny éasovym spinadom, a vyberieme
panini opatrne z pristroja. Mali by byt vysmazené do zlatohneda.

Panini s kuracimi prsami

86

400 g kuracich pfs

20 g masla

&ierne korenie, sol, mletd paprika

120 g platkov slaniny

6 krajcov bieleho chleba/hrianok

3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)

30 g ladového $alétu

2 paradajky

1 avokdado

1 CL limetkovej 3favy

50 g Saldtovej uhorky

1) Kuracie prsia kratko opldchneme pod tec¢icou vodou a osusime ich kuchyn-
skymi papierovymi utierkami.

2) Zvolime program pre hydinu @ a nechdme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

3) Kuracie prsia nechdme grilovaf v kontakinej polohe az do konca programu.
Ndsledne ich okorenime solou, ciernym korenim a paprikou a odlozime

nabok.

4) Na panvici do chrumkava opecieme plétky slaniny.

5) Na 3 hrianky/krajce bieleho chleba rozdelime jogurtovy dresing, na to
polozime ladovy 3alat, narezeme paradajky na plétky, okorenime ich
a poukladdme.

6) Narezeme kuracie prsia po dizke a ulozime ich na paradaijky.

7) Na kuracie prsia polozime platky slaniny.
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8) Rozrezeme avokéado po dizke a kruhovym pohybom vyberieme késtku.
Avokdado olipeme a narezeme na platky.
Avokado pokvapkdme limetkovou $favou, aby nezhnedlo.
Tieto platky poukladdme na panini.

9) Nakrdjame 3aldtovi uhorku na plétky a polozime ju na avokdado.
10) Panini prekryjeme druhou hriankou.

11) Zvolime program pre burger @, nastavime éasovy spinaé na 6 minit a
nechdme pristroj zohrievat, kym nebude dosiahnutd nastavend teplota.

12) Panini polozime opatre na spodné vyhrievaciu platiiv ), pomocou bez-
pecnostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup hornej vyhrievacej
platne @ a zatvorime veko.

13) Pockéme, kym neuplynie Eas nastaveny Easovym spinaom, a vyberieme
panini opatrne z pristroja. Mali by byt vysmazené do zlatohneda.

Bageta s horcicou
1 bageta
1 stricik cesnaku
50 g sterilizovanych uhoriek
40 g syra pecorino
1 PL pikantnej horgice
2 PL sladkej horgice
50 g masla
2 PL nakrdjanej pazitky
sol, &ierne korenie
1) Bagetu narezeme prieéne v odstupoch cca 2 - 3 centimetre, ale neprekra-
jujeme ju.
2) Olipeme cesnak a roztlagime ho, sterilizované uhorky nakréjame na drob-
né kocky a nastrGhame syr pecorino.

3) Zmieame pikantni a sladkd horéicu s mékkym maslom, cesnakom, uhor-
kami, syrom pecorino a pazitkou a tito zmes ochutime solou a &iernym
korenim.

4) Vlozime horcicové maslo do narezanych miest na bagete a zabalime ju do
alobalu.

5) Zvolime program pre burger @) a nechdme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

6) Bagety polozime opatrne na spodni vyhrievaciu platiu ), pomocou bez-
pecnostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup hornej vyhrievace;
platne P a zatvorime veko.
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7)

Poloha ,stolovy gri

Pockdme, kym neuplynie Eas nastaveny éasovym spinaom a vyberieme
bagetu opatrne z pristroja. Bageta by mala byt oprazend do zlatohneda.

Ill

Kuracie/morcacie prsia

200 g kuracich/moré&acich pfs

trocha moky

1)
2)

3)

4)

Na vyhrievacie platne @ déme trocha oleja vhodného na pecenie.

Zvolime program pre hydinu @ a nechdme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

200 g kuracich/moréacich pfs narezeme na plétky a trochu poprasime
makou.

Cca 4 minGty pe&ieme na jednej strane, potom oto&ime, [ahko osolime
a druhy stranu pecieme priblizne 4 mindty.

Grilované zelenina

2 papriky

1 cuketa

1 baklazén

olivovy olej

sol

ierne korenie

provensalské bylinky (zmes korenin)

1)

2)
3)
4)

5)

88 SK

Zeleninu dékladne umyjeme. Papriky rozpolime, vykrojime jadrovniky
a nakrdjame na pdsiky. BaklaZdn a cuketu rozrezeme pozd|zne na dve
polovice a potom nakrdjame na cca 0,5 cm kisky.

Zeleninu potrieme olivovym olejom.
Pristroj predhrejeme na priblizne 160 °C.

Zeleninu poukladdme na vyhrievacie platne @ a grilujeme ju z oboch stran
cca 8 - 10 mindt, kym neziska svetlohnedd farbu.

Posypeme solou, &iernym korenim a podla chuti provensalskymi bylinkami.
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Krevety s kokosom a kari korenim

100 g &ervenej kari pasty

50 ml kokosového mlieka

400 g kreviet (alternativne kraby alebo garndty)
200 g cukrového hrasku

2 papriky

2 cibule

2 striciky cesnaku

sol a cierne korenie

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Zmie3ame kari pastu a kokosové mlieko.

Umyjeme krevety, cukrovy hra3ok a papriky.
Oldpeme cibulu a striciky cesnaku.

Cibulu, cesnak a papriku nakrdjame na malé kisky.

Krevety a zeleninu rozlozime rovnomerne na 4 kusy alobalu. Kusy alobalu
musia byt také velké, aby sa do nich dali prisady zavindt ako do balickov.
Pokvapké&me 3favou z kari pasty a kokosu, posypeme solou a okorenime
&iernym korenim.

Balicky dobre uzatvorime, aby $fava nemohla vytekat.

Zvolime program pre rybu ® a nechéme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

Naplnené balicky poloZime na predhriate vyhrievacie platne @ a nechdme
grilovaf aZ do uplynutia programu.

Balicky obrdtime a znova spustime program pre rybu @®.
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Grilovand kukurica

2 cukrové kukurice

100 g bylinkového masla
cesnakové sol

sol

ierne korenie

alobal

1) Kus alobalu natrieme bylinkovym maslom.

2) Kukurice posolime a zabalime do alobalu.

3) Nastavime teplotu na cca 180 °C a &asovy spinag na 15 mindt.

4) Pristroj nechdme zohriat a bali¢ek polozime na vyhrievacie platne (.

5) Po 15 mindtach otocime, Easovy spinaé nastavime znova na 15 minot
a kukurice grilujeme az do konca.

6) Kukurice osolime cesnakovou solou a okorenime ciernym korenim.

Likvidacia

Sn
WA
oy

&
A

90

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného komunal-
neho odpadu. Na tento vyrobok sa vzfahuje eurépska smernica
€. 2012/19/EU-WEEE o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevédzke na likvidaciv odpadov alebo vo
vasom miestnom zbernom dvore na likvidaciv odpadov. DodrZiavajte aktudine
platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte miestny zberny dvor.

Informdcie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory dosluzil, ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samospravy.

Recyklaciou obalu sa 3etria suroviny a znizuji sa ndklady za odpad.
Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Dbajte na oznaéenie na réznych obalovych materidloch a triedte ich osobitne.
Obalové materidly s oznacené skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujicim
vyznamom:

1 - 7: plasty, 20 - 22: papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné materidly.
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Priloha

Technické udaje

Napdjacie napdtie

Prikon

5t

2000 W

220 - 240V ~ (striedavy prid), 50/60 Hz

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa dostévaji do
kontaktu s potravinami, st bezpeéné z hladiska
pouZitia s potravinami.

Odstranovanie poruch

PROBLEM

Pristroj nefunguije.

Na displeiji sa zobrazuje
kéd chyby ,Er " a
zazneijl signdlne tény.

Na displeiji sa zobrazuje
kéd chyby ,Erc” a

zaznejl signdlne tény.

Na displeiji sa zobrazuje
kéd chyby ,Er 3" a
zazneijl signdlne tény.

Na displeji sa zobrazuje
kéd chyby ,ErH" a
zaznej signdlne tény.
Pristroj sa potom prepne
do pohotovostného
rezimu a na displeji sa
zobrazi ,OFF”.

MOZNA PRIiCINA
Pristroj nie je zapojeny do
siefovej zdsuvky.

Pristroj je poskodeny.

Nebolo stlacené tlacidlo

ZAP/VYP (H @.

Doslo ku skratu, pristroj je
poskodeny.

Aktivovala sa ochrana proti
prehriatiu.

Grilovaci teplomer @ nie je
spravne pripojeny.

Grilovaci teplomer @ odmeral
teplotu v jadre viac ako

180 °C.

MOZNE RIESENIE

Zapoijte pristroj do siefovej
zdsuvky.

Obréfte sa na zdkaznicky
servis.

Stlacte tlacidlo ZAP/VYP
bo.

Vytiahnite siefovi zdstreku zo
siefovej zasuvky a obrdfte sa
na zdkaznicky servis.

Vytiahnite siefovd zdstreku zo
siefovej zasuvky a pockaite,
kym pristroj vychladne. Ak
pristroj aj po vychladnuti
nefunguje, obrdtte sa na
zdkaznicky servis.

Stlagte znova tlacidlo
teplomera @ alebo pripojte
grilovaci teplomer @, aby
ste opustili chybovy rezim.

Odstrante grilovaci teplomer
@ z grilovanej potraviny,
resp. zo zdroja tepla a
zapnite pristroj znova, ak ho
chcete dalej pouzivat.

Keby sa poruchy nedali odstranif uvedenymi opatreniami alebo ak zistite iné druhy portch,
obrdtte sa, prosim, na né§ zdkaznicky servis.
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Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznigka, vazeny zdkaznik,
na fento pristroj méte zdruku 3 roky od détumu zakidpenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate préva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo zdkona nie s obmedzené nasou
zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zacina plyndt ddtumom zakdpenia. Prosim, uschovaite si poklad-
ni¢ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéru&ného plnenia je, ze pocas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakipeni (pokladnigny blok) predlozi so struénym opisom, v &om spogiva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spéf opraveny alebo novy vy-
robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaina plynif Ziadna nova zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hlasif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Zaruéné plnenie sa vziahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na &asti vyrobku, ktoré s vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich moZno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako s napriklad spinaée, akumuldtory alebo diely vyrobené zo skla.

Tdto zdruka zaniké v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienene sa
musi zabrdnif pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodport-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku

(IAN) 362245_2101 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,

Servis

na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

Ak dajde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doilo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude

ozndmend.

Na webovej strnke www.lidl-service.com si mézete stiahnut tieto a mnoho
dalsich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strénku servi-
su Lidl (www.lidl-service.com) a pomocou zadania ¢&isla vyrobku

(IAN) 362245_2101 otvorite vd3 ndvod na obsluhu.

(SK) Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 362245_2101 |

Dovozca

Maite na paméti, Ze niziie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlief3lich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdfB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen

oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko

tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche gefdahrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.
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Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdt.

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgemé&Ber Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
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m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiBen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Geré&t moglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmaBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit
den Angaben auf dem Typenschild des Gerites Gbereinstimmen.

 Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.

» Schiitzen Sie das Gerét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gertdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.
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VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerdtes kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerat dann nur am Griff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdét zu betreiben.

> Lassen Sie das Gerét wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Lieferumfang und Transportinspektion

/\ WARNUNG
Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.
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2) Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle Schutzfolien
und Aufkleber vom Gerét.

> Prijfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.
Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline.

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

Kontaktgrill
Grillthermometer
Fettauffangschale

Reinigungsschaber

Bedienungsanleitung

Gerdateelemente

(Abbildungen siehe Ausklappseite)
Abbildung A:

© StitzfiBe

@ Sicherheitsverschluss

© Entriegelungstaste 180°

O Aufnahme fir das Grillthermometer
© Anschlussbuchse fir das Grillthermometer
O Ein/AusTaste ()

@ Bedienfeld

© Taste RELEASE (untere Heizplatte)
© Fettauffangschale

@ Fettauslauf

® Heizplatten

® Taste RELEASE (obere Heizplatte)

Abbildung B:
® Reinigungsschaber

Abbildung C:
@ Girillthermometer
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Bedienung

/\ WARNUNG

Verbrennungsgefahr!

> Die Oberfléiche des Gerdtes kann wahrend des Betriebs sehr heif3 werden.
Berilhren Sie das Gerdat dann nur am Giriff.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heizplatten @ irrepara-
bel beschadigen!

> Jeder erfolgreiche Tastendruck wird mit einem Signalton bestétigt.

> Mit der Taste @ kénnen Sie die Temperatureinheit jederzeit von °C auf °F
und zuriick wechseln.

> Halten Sie die Tasten +/- @ jeweils gedriickt, um den Schnelldurchlauf zu
aktivieren.

Hinweise zum hygienischen Umgang mit Lebensmitteln

B Bewahren Sie leicht verderbliche Lebensmittel wie Fleisch, Milchprodukte
oder Fisch stets im Kihlschrank auf und verarbeiten/verbrauchen Sie diese
méglichst schnell.

Achten Sie auf saubere Kochutensilien, die bei der Zubereitung benutzt
werden, wie Schneidebrettchen, Messer usw..

B Waschen Sie sich die Hénde, insbesondere vor und nach dem Umgang mit
rohem Gefliigel oder Hackfleisch!

B Reinigen Sie alle Oberfléichen und Kochutensilien sorgféltig nach der Zube-
reitung von rohem Gefligel und Hackfleisch.

B Um die Keimbelastung zu minimieren, sollte Hackfleisch zum Verzehr eine

Kerntemperatur von mindestens 75 °C haben.

Die Einstellungsméglichkeiten bei diesem Gerdt sind jedoch variabel, so
dass man, je nach eigenem Geschmack, andere Kerntemperaturen einstellen
kann. Grundsétzlich sollte Hackfleisch jedoch immer gut durchgegart ver-
zehrt werden.
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B Bei Gefligel ist es besonders wichtig, das Fleisch gut durchzugaren, weil
ansonsten eine erhdhte Gefahr von Salmonellen und anderen Bakterien
besteht. Daher sollte Gefligel mindestens eine Kerntemperatur von 75°C
oder hoher haben. Achten Sie darauf, dass das Fleisch eine durchgehend
weif3liche Farbe hat. Die Einstellungsméglichkeiten bei diesem Gerdt sind
variabel, so dass man, je nach eigenem Geschmack, auch héhere oder
niedrigere Kerntemperaturen einstellen kann. Grundsétzlich sollte Gefligel
jedoch immer gut durchgegart verzehrt werden.

Bei tiefgefrorenen Lebensmitteln

B Taven Sie tiefgefrorene Lebensmittel am besten im Kihlschrank auf. Dies ist
schonend und reduziert die Keimbildung.

B Die Tauflissigkeit von Fleisch, Gefligel oder Fisch kann mit Keimen belastet
sein. Achten Sie darauf, wéhrend des Auftauens Kontakt mit anderen Lebens-
mitteln zu vermeiden und das Tauwasser hygienisch zu entsorgen.

B Frieren Sie einmal aufgetaute Lebensmittel nicht wieder ein!

B Verarbeiten Sie aufgetaute Lebensmittel noch am gleichen Tag.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie das Gerdt und sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reini-
gen und Pflegen” beschrieben, um mdgliche Produktionsriickstdnde zu
entfernen.

2) Stellen Sie das Gerét gemdf den Sicherheitshinweisen auf.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Es ertdnt ein Signalton
und das Display zeigt ,0FF”. Das Gerdt befindet sich jetzt im Standby-Modus.

4) Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (l) 0 und stellen Sie mit den Tasten +/- @
die maximale Temperatur von 240 °C ein. Lassen Sie das Gerdt fir ca. 15
Minuten heizen.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Ricksténde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung,
ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

5) Driicken Sie die Ein-/AusTaste (1) @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

6) Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es.
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Bedienfeld

Das Bedienfeld @ besteht aus folgenden Elementen:

@ © @ 0@ ©°o

&

o

| |
D &
Thermometer \‘

| | |
mr (0 /@
@ @ I_ll_llmin IES O @ J

0@@@9 ?
[ |
® @ | ® [
Il |
Q

©

6—@

|
o (1]
Programmtaste Burger @ TimerTaste
Programmtaste Gefligel O Temperaturanzeige der
Heizplatten @
Programmtaste Fisch @ Zeitanzeige
Thermometertaste zur Einstellung der @ Programmtaste Fleisch
Kerntemperatur (WELL DONE / durchgebraten)
Thermometeranzeige O Programmtaste Fleisch
(Kerntemperatur) (MEDIUM /halb durchgebraten)
Taste zum Umstellen der Einheit @ Programmtaste Fleisch

(Celsius/Fahrenheit) (RARE /roher Kern)

Tasten +/- zur Erhéhung / Verringerung
des ausgewdhlten Wertes

Gerdt in Betrieb nehmen

104

>

1)
2)

3)

Lassen Sie das Gerdt immer mit geschlossenem Deckel vorheizen. So wird
die eingestellte Temperatur schneller und energiesparender erreicht.

Schlielen Sie den Gerdatedeckel am Giriff.

Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose. Es ertdnt ein Signalton und
das Display zeigt ,0FF“. Das Geréit befindet sich jetzt im Standby-Modus.

Driscken Sie die Ein-/Aus-Taste () @. Die Zeitanzeige @ zeigt 00, in der
Temperaturanzeige @ blinkt die fir die Heizplatten @ voreingestellte Tem-
peratur von 200 °C. Werden jetzt keine Tasten bedient, ertént nach wenigen
Sekunden ein Signalton und das Gerét beginnt auf 200 °C aufzuheizen.

In der Temperaturanzeige @ blinkt die aktuelle Temperatur und steigt in

5 °C-Schritten. Sobald die voreingestellte Temperatur erreicht ist, erténen
mehrere Signalténe und die Temperaturanzeige @ leuchtet durchgehend.
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> Wenn Sie 60 Minuten keine Taste betdtigen, schaltet das Gerét automa-
tisch in den Standby-Modus.

4) Sie kénnen jederzeit verschiedene Einstellungen vornehmen:
Grilltemperatur manuell einstellen:

¢ Stellen Sie mit den Tasten +/- @® eine Temperatur zwischen 80 und
240 °C ein. Nach wenigen Sekunden ertdnt ein Signalton und das Gerét
beginnt auf die eingestellte Temperatur aufzuheizen. Die Temperaturan-
zeige @ zeigt wieder die aktuelle Temperatur der Heizplatten @ an. So-
bald die eingestellte Temperatur erreicht ist, erténen mehrere Signalténe
und die Temperaturanzeige @ leuchtet durchgehend.

Timer manuell einstellen:

> Die Timerfunktion kann nicht gleichzeitig mit dem Grillthermometer @
verwendet werden.

¢ Driicken Sie die Timer-Taste @ und stellen Sie mit den Tasten +/- @ eine
Grilldaver zwischen 1 und 60 Minuten ein.

> Um die Grilltemperatur anzupassen, driicken Sie erneut die Timer-Taste
@ oder warten Sie, bis der Signalton ertont.

Nach wenigen Sekunden ertdnt ein Signalton und das Gerét beginnt mit
dem Heizvorgang.

Der Timer startet erst, sobald das Gerét auf die eingestellte Grilltempe-
ratur aufgeheizt hat. Die verbleibende Grilldauer wird als Countdown in
der Zeitanzeige @ angezeigt.

Sobald der Timer abgelaufen ist, erténen dauverhaft Signalténe. Driicken
Sie eine beliebige Taste, um den Alarm abzuschalten.

> Ab unter 1 Minute wird der Countdown in Sekunden-Schritten ange-
zeigt.

> Das Gerdt wird nach Ablauf des Timers nicht automatisch abgeschaltet
und arbeitet unveréndert weiter. Dadurch kénnen Sie verschiedene
Avrfen von Lebensmitteln ohne Unterbrechung gleichzeitig grillen.
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Kerntemperatur manuell einstellen:

Besch&ddigung des Gerates!

> Legen Sie das Grillthermometer @ niemals auf den heiflen Heizplatten

® aob. Kabel und Griff des Grillthermometers @ kdnnten irreparabel
beschadigt werden!

> Die Thermometertaste @ funktioniert nur, wenn das Grillthermometer

<>

@ korrekt angeschlossen ist. Andernfalls erténen mehrere Signalténe
und das Display zeigt den Fehlercode ,E~3“ an. SchlieBen Sie das
Grillthermometer @ an oder schalten Sie das Gerdt einmal aus und
wieder ein, um den Fehler-Modus zu verlassen.

Das Grillthermometer @ kann nicht gleichzeitig mit der Timerfunktion
verwendet werden.

Driicken Sie die Thermometertaste ®, die Thermometertaste ® leuchtet
und die Thermometeranzeige @ zeigt die voreingestellte Kerntemperatur
an. Driicken Sie die Thermometertaste ® erneut, blinkt die in der Thermo-
meteranzeige @ angezeigte Kerntemperatur. Stellen Sie mit den Tasten
+/- @ eine Kerntemperatur zwischen 45 und 75 °C ein.

> Um die Grilltemperatur anzupassen, driicken Sie erneut die Thermome-

tertaste @ oder warten Sie, bis der Signalton ertént.

Nach wenigen Sekunden ertént ein Signalton, die Thermometeranzeige
@ springt um auf die aktuelle Kerntemperatur und das Gerdt beginnt mit
dem Heizvorgang.

Wenn Sie eine andere Kerntemperatur wéhlen wollen, driicken Sie die
Thermometertaste @ erneut zweimal und stellen Sie den gewiinschten
Wert mit den Tasten +/- @ ein.

In der Temperaturanzeige @ und Thermometeranzeige @ blinken die
aktuellen Werte.

Sobald die eingestellte Grilllemperatur erreicht ist, erténen mehrere
Signalténe und die Temperaturanzeige @ leuchtet durchgehend.
Sobald die eingestellte Kerntemperatur erreicht ist, erténen dauverhaft Si-
gnalténe. Driicken Sie eine beliebige Taste, um den Alarm abzuschalten.

> Das Gerdt wird durch das Erreichen der Kerntemperatur nicht automa-

tisch abgeschaltet und arbeitet unvercindert weiter. Dadurch kdnnen Sie
verschiedene Arten von Lebensmitteln ohne Unterbrechung gleichzeitig
grillen.
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> Wird das Grillthermometer @ nicht entfernt, zeigt die Thermometeran-
zeige @ weiterhin die aktuelle Kerntemperatur an.
Sobald die Kerntemperatur ca. 180 °C erreicht, zeigt das Display
,ErH". Es ertdnen mehrere Signalténe, das Gerét schaltet in den
Standby-Modus und das Display zeigt ,OFF” an.
Schalten Sie das Gerdt wieder ein, wenn Sie es weiterhin benutzen
wollen.

Programm einstellen:

> |st das Grillthermometer @ bei Driicken der Thermometertaste @® bzw.
Auswahl der Programme RARE @, MEDIUM @ und WELL DONE
@ nicht korrekt angeschlossen, erténen mehrere Signalténe und das
Display zeigt den Fehlercode ,E~3” an. Schliefen Sie das Grillthermo-
meter @ an oder schalten Sie das Gerét einmal aus und wieder ein,
um den Fehler-Modus zu verlassen.

<>

Wahlen Sie mit den Programmtasten das gewiinschte Programm aus. Um
die Auswahl zu |8schen, driicken Sie dieselbe Taste erneut oder driicken
Sie eine andere Programmtaste.

In der Temperaturanzeige @ blinkt bei allen Programmen die jeweils
voreingestellte Temperatur der Heizplatten @. Mit den Tasten +/- ®
kénnen Sie die Temperatur bei Bedarf anpassen.

Bei den Programmen Burger @, Gefligel @ und Fisch @ zeigt die
Zeitanzeige @ den voreingestellten Timer an.

Wenn Sie statt des Timers lieber das Grillthermometer @ verwenden
méchten, driicken Sie zweimal die Thermometertaste @ und stellen Sie
die gewiinschte Kerntemperatur ein.

Bei den Programmen RARE @, MEDIUM @ und WELL DONE @ zeigt
die Thermometeranzeige @ die voreingestellte Kerntemperatur an.
Wenn Sie statt des Grillthermometers @ lieber den Timer verwenden
mochten, driicken Sie die Timer-Taste @ und stellen Sie die gewiinschte
Grilldaver ein.

<>

<>

<>

Werden keine weiteren Tasten bedient, ertént nach wenigen Sekunden
ein Signalton und das Programm startet automatisch.

<&

Sie kénnen die Grilltemperatur, den Timer und die Kerntemperatur jeder-
zeit wie oben beschrieben anpassen.

5) Lassen Sie das Gerét mit geschlossenem Deckel auftheizen, bis mehrere
Signalténe erténen und die eingestellte Grilltemperatur erreicht ist.
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Programme
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/\ WARNUNG

Gefédhrdungen fir die Gesundheit! Beachten Sie die folgenden
Hinweise:

> Achten Sie auf einen hygienischen Umgang mit rohem Gefliigelfleisch:
Reinigen Sie sémtliche Gerétschaften und Oberflachen, die mit rohem Ge-
fligelfleisch oder dessen Auftauwasser in Berithrung gekommen sind, vor
der weiteren Verwendung griindlich mit warmem Wasser und Spiiimittel.
Reinigen Sie lhre Hande zwischen den einzelnen Zubereitungsschritten
grindlich mit warmem Wasser und Seife.

> Gefliigel sollte vollsténdig durchgegart werden, da ansonsten eine erhéhte
Gefahr von Salmonellen und anderen Bakterien besteht.

> Sie kénnen bei allen Programmen entweder den Timer oder das Grillther-
mometer @ verwenden.

> Sie kdnnen die Grilllemperatur, den Timer und die Kerntemperatur jederzeit
wie oben beschrieben anpassen.

Es stehen lhnen sechs Programme zur Verfiigung:

Burger @:  geeignet fir Frikadellen bzw. Burger-Patties und fiir vorgegarte
Lebensmittel zwischen zwei Brot- oder Brotchenhdlften wie Paninis,
Sandwiches oder Baguettes. Die voreingestellte Zeit ist fir Burger-
Patties ausgelegt, fir anderes Grillgut muss die Grilldaver ggf.
angepasst werden.

Gefligel @: geeignet fir Gefligel aller Art, z. B. Huhn, Ente, Pute
Fisch ®: geeignet fir Fisch und Meeresfriichte

Fleisch @ @ @: geeignet fiir feste Fleischsorten, z. B. vom Rind, Schwein oder
Lamm

Die voreingestellten Werte liefern lhnen Anhaltspunkte fir die optimale Grilltem-
peratur und -daver bzw. Kerntemperatur der jeweiligen Lebensmittel. Die perfekte
Einstellung héngt jedoch von verschiedenen Faktoren, wie z. B. der Beschaffen-
heit der Lebensmittel oder lhren persénlichen Vorlieben ab. Passen Sie die Werte
bei Bedarf an lhre Bediirfnisse an.
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Voreinstellungen

w
<
3
o
o

Programm Timer

Grilltemperatur (Minuten) Kerntemperatur
Burger @ 230°C 4 60°C
Gefligel @ 230°C 13 75%C
Fisch @ 210°C 7 60°C
;'::Eh@ 240°C = 45°C
WELDONE@  240°C B 60-c

Garzeiten

Bei den folgenden Angaben handelt es sich um grobe Richtwerte fiir das Grillen
in Kontaktgrill-Position. Abhéngig von der Beschaffenheit der Lebensmittel oder
lhren persdnlichen Vorlieben kénnen die Werte jedoch variieren, passen Sie
diese bei Bedarf an Ihre Bedirfisse an.

Lebensmittel Dicke (ca.) Temperatur (ca.) Minuten (ca.)
Burger-Patties 2 cm 230°C 4
Rinderfilet (medium) 3-4cm 240°C 5-7
sk aaw aec s
Kalbssteak 2 cm 230°C 4-5
Schweinesteak 1-2 cm 230°C 7-9
Speckstreifen/Bacon - 230°C 1-2
Wirstchen 2-3 cm 200°C 7-8
H&hnchenbrustfilet 1-2 cm 230°C 8-9
Putenbrustfilet 1-2 cm 230°C 4
Lachsfilet 2-3 cm 210°C 7-9
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Grillposition einstellen und Lebensmittel grillen
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Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

- komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill genutzt
werden kénnen.

- mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

Position , Kontakitgrill”

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
Durch die beweglich gelagerte, obere Heizplatte (D liegt diese auch bei

dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit bzw. nach Ablauf des Timers die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den Gerétedeckel am Giriff.

Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Driscken Sie die Ein-/Aus-Taste () @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

Position ,Paninigrill”

1)

2)

3)

4)
5)

Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

Schlieflen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der gewiinschten
Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten driicken (Position
MIN, II, 1lI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheitsverschlusses @ die
Heizplatte @ ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsverschluss @ nach hinten
gedriickt wird, umso gréBer ist der Abstand zwischen den Heizplatten @.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit bzw. nach Ablauf des Timers die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den Gerétedeckel am Giriff.

Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste () @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

Position ,Tischgrill”

1)
2)

Klappen Sie die beiden Stiitzfile @ aus (Abb.1).
Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den Ge-

rétedeckel so weit, dass beide Heizplatten @ als Tischgrill benutzt werden
kénnen.
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Abb.1

3) Die Heizplatten @ liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

Abb. 2

4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten (.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

6) Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (|) 0, zichen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

> Wenn Sie 60 Minuten keine Taste betdtigen, schaltet das Gerdt automa-
tisch in den Standby-Modus.
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Kerntemperatur iberwachen

Beschadigung des Gerdites!

112

> legen Sie das Grillthermometer @ niemals auf den heifen Heizplatten @

ab. Kabel und Griff des Grillthermometers (@ kénnten irreparabel besché-
digt werden!

» Bewahren Sie das noch saubere Grillthermometer @ in der Aufnahme @

rechts neben der Anschlussbuchse @ auf.

Legen Sie das benutzte Grillthermometer @ neben dem Geréit ab. Stellen
Sie beispielsweise eine hitzebestdndige Schale neben dem Gerdt bereit,
um das benutzte Grillthermometer @ darauf abzulegen.

Stecken Sie den Stecker des Grillthermometers @ in die Anschlussbuchse @.

Wahlen Sie ein Programm oder stellen Sie die gewiinschte Kerntemperatur
manuell ein, wie im Kapitel ,Gertéit in Betrieb nehmen” beschrieben.

Lassen Sie das Gerdt ggf. vorheizen, bis die Heizplatten @ die eingestellte
Temperatur erreicht haben.

Schieben Sie die Spitze des Grillthermometers @ méglichst bis in die Mitte
des Lebensmittels, dessen Kerntemperatur Sie Gberwachen wollen. Achten
Sie darauf, dass das Grillthermometer @ keinen Knochen berihrt, denn die
Temperatur des Knochens steigt wéhrend des Garvorgangs im Vergleich zu
der des Fleisches schneller an.

Die Kerntemperatur steigt wéhrend des Grillvorgangs allméhlich an. Die
aktuelle Temperatur wird in der Thermometeranzeige @ angezeigt.

Sobald die eingestellte Kerntemperatur erreicht ist, erténen dauverhaft Signal-
téne. Driicken Sie eine beliebige Taste, um den Alarm abzuschalten.

> Das Gerdt wird durch das Erreichen der Kerntemperatur nicht automatisch

abgeschaltet und arbeitet unvercindert weiter. Dadurch kénnen Sie ver-
schiedene Arten von Lebensmitteln ohne Unterbrechung gleichzeitig grillen.

Wird das Grillthermometer @ nicht entfernt, zeigt die Thermometeranzeige
@ weiterhin die aktuelle Kerntemperatur an.

Sobald das Grillthermometer @ eine Kerntemperatur ca. 180 °C misst,
zeigt das Display ,Er 4" an. Es erténen mehrere Signalténe, das Gerat
schaltet in den Standby-Modus und das Display zeigt ,OFF”.

Entfernen Sie das Grillthermometer @ aus dem Grillgut bzw. von der
Hitzequelle und schalten Sie das Gerét wieder ein, falls Sie es weiterhin
verwenden wollen.
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6) Ziehen Sie das Grillthermometer (@ vorsichtig aus dem Lebensmittel und
legen Sie es neben dem Gerét ab.

7) Wenn Sie keine weiteren Lebensmittel grillen wollen, driicken Sie die Ein-/

AusTaste () @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Geréit
abkihlen, bevor Sie es reinigen.

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfiir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf. Lassen Sie es am besten iiber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Grillen Sie nach Méglichkeit immer mit geschlossenem Deckel, um die Gar-
zeit zu verkiirzen und Energie zu sparen.

Reinigen und Pflegen

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!
Bei der Reinigung des Gerdtes kénnen Personenschédden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerét
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerét kann irreparabel beschédigt werden!

Beschadigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Geréit
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.
> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder

chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @ iber die abgekihlten Heizplatten @,
so dass Fett und Rijckstéinde zusammengeschoben werden und schieben Sie
diese in die Fettauffangschale @.
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B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie

zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerét.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte @ fest, damit diese nicht herunterfdillt
und driicken Sie die Taste RELEASE (®. Die obere Heizplatte @ [&st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten ) in warmem Wasser mit
etwas Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten @ ein
wenig in dem Spiilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten @ nach
der Reinigung mit klarem Wasser ab, um Spilmittelrickstdnde zu beseitigen.
Trocknen Sie alles gut ab. Die Heizplatten @ missen trocken sein, bevor Sie
diese wieder in das Gerdt einbauen!

@ Die Heizplatten @ sind fiir die Reinigung in der Spiilmaschine

geeignet. Fir eine schonende Reinigung empfehlen wir diese,
wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen.

Um die Heizplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie sie so auf die Basis,
dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @) in die Haken an
der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @
nach unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

Wischen Sie die AuBenflachen des Gerdtes mit einem feuchten Tuch ab.
Geben Sie bei Bedarf ein mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach, um alle Spilmittelreste zu ent-
fernen. Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes
alle Teile vollstéindig trocken sind.

Wischen Sie das Grillthermometer @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel auf das Tuch

und wischen Sie mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach, um alle
Spilmittelreste zu entfernen. Trocknen Sie das Grillthermometer @ anschlie-

Bend gut ab.

Reinigen Sie den Reinigungsschaber @ in warmem Wasser mit etwas Spil-
mittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser.
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Nwes

@ Der Reinigungsschaber @ ist fir die Reinigung in der Spilmaschine

geeignet. Fir eine schonende Reinigung empfehlen wir diesen, wie
beschrieben, mit der Hand zu spiilen.

B Spilen Sie die geleerte Fettauffangschale @ in warmem Wasser und Spil-
mittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie sie
ab. Schieben Sie die Fettauffangschale @ wieder in das Gerét.

@ Die Fettauffangschale @ ist fir die Reinigung in der Spilmaschine

geeignet. Fir eine schonende Reinigung empfehlen wir diese, wie
beschrieben, mit der Hand zu spiilen.

Aufbewahren

1) Stecken Sie den Stecker des Grillthermometers @ in die Anschlussbuchse
@, wickeln Sie das Kabel des Grillthermometers @ im Uhrzeigersinn um die
Kabelaufwicklung und stecken Sie den Stab des Grillthermometers @ seitlich
in die Aufnahme @.

2) Verriegeln Sie das Gert, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position

a schieben.

3) Bewahren Sie das gereinigte Geréit an einem trockenen Ort auf.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

116

Mexiko-Burger

500 g Rinderhackfleisch (je 125 g)
6 EL Barbecuesauce

6 EL fein gehackte Zwiebeln

3 EL frische oder fertige Salsa

1/2 TL Chilipulver

4 Hamburgerbrétchen

1) Das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver und die Barbecue-
sauce in einer groBen Schissel vermischen.

2) Die Hackfleischmasse zu vier gleich grofien Burger-Patties formen.

3) Das Programm fiir Burger @ wéhlen und das Geréit aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

4) Die Burger-Patties in den Kontaktgrill legen und bis zum Ablauf der Zeit in
Kontaktposition grillen.

5) AnschlieBend die Burger-Patties zusammen mit Zutaten und Gewiirzen lhrer
Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce

500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)

120 g Margarine

1 TL Worcestershiresauce

1 fein gehackte Knoblauchzehe

4 EL fein gehackte Petersilie

4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen

Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Friihlings-
zwiebeln unter.

2) Eine Temperatur von 240 °C und einen Timer von 3 Minuten einstellen.

3) Das Gerét aufheizen lassen und das Steak grillen.
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4) Nach Ablauf der Zeit die Temperatur auf ca. 160 °C reduzieren, das Steak
mit der Frihlingszwiebel-Kréuter-Sauce bestreichen und es weitere 4 Minuten
im Kontaktgrill garen.

Thunfisch mit Orangenscheiben

(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)

1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz

Pfeffer

1) Die Orange schdlen und in etwa 5 mm dicke Scheiben schneiden.

2) Das Programm fiir Fisch @ wahlen und das Gerét aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

3) Die Thunfischsteaks auf den Grill legen, die Petersilie dariber streuen und
mit Salz und Pfeffer wiirzen. Zum Schluss die Orangenscheiben auf die
Thunfischsteaks geben.

4) Vor dem Servieren die gegrilllen Orangenscheiben entfernen.
Position , Paninigrill”

Spinat-Kéase-Panini
250 g Blaftspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe
1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Wei3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiBem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Krduterbutter.

4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.
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5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und bestreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Das Programm fisr Burger @ wdhlen, den Timer auf 6 Minuten stellen und
das Gerét aufheizen lassen, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist.

8) Die Panini vorsichtig auf die untere Heizplatte @ legen, mit dem Sicherheits-
verschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen Heizplatte @ einstellen
und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis der Timer abgelaufen ist und die Panini vorsichtig aus dem Gerét
entnehmen. Sie sollten goldbraun gerdstet sein.

Hahnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrustfilet

20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver

120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weif3brot/Toast

3 EL Salatdressing (Joghurt)

30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Kiichen-
papier trockentupfen.

2) Das Programm fir Gefligel @ wahlen und das Gerdt aufheizen lassen, bis
die eingestellte Temperatur erreicht ist.

3) Hahnchenbrustfilet in der Kontaktposition bis zum Ende des Programms
grillen. AnschlieBend mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

4) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

5) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

6) Hahnchenbrustfilets der Léinge nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
7) Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets legen.

8) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern |6sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anlduft.

Die Scheiben auf die Panini legen.
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9) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
10) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

11) Das Programm fiir Burger @) wahlen, den Timer auf 6 Minuten stellen und
das Gerét ggf. aufheizen lassen, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist.

12) Die Panini vorsichtig auf die untere Heizplatte @ legen, mit dem Sicherheits-
verschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen Heizplatte @ einstellen
und den Deckel schlieBen.

13) Warten, bis der Timer abgelaufen ist und die Panini vorsichtig aus dem Gerét
entnehmen. Sie sollten goldbraun gerdstet sein.

Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchréllchen

Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter grofen Absténden quer ein-, aber nicht
durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Das Programm fiir Burger @ wdhlen und das Gerdt aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

6) Die Baguettes auf die untere Heizplatte @ legen, mit dem Sicherheitsver-
schluss @ den gewiinschten Abstand der oberen Heizplatte (P einstellen
und den Deckel schlieBen.

7) Warten, bis der Timer abgelaufen ist und das Baguette vorsichtig aus dem
Gerdt entnehmen. Es sollte gold-braun gerdstet sein.
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Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1)
2)

3)
4)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben.

Das Programm fiir Gefligel @ wahlen und das Gerét autheizen lassen, bis
die eingestellte Temperatur erreicht ist.

Die 200 g Hishner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemuse
2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivensl

Salz

Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1)

2)
3)
4)

5)

Waschen Sie das Gemise grindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini langs in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm groBe
Stiicke.

Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
Das Gerdt auf ca. 160 °C vorheizen.

Das Gemise auf die Heizplatten (D legen und das Gemiise von beiden
Seiten jeweils ca. 8- 10 Minuten grillen, bis es eine hellbraune Farbe erreicht
hat.

Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste
50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)

200 g Zuckerschoten
2 Paprika
2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)

8)

9)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&fig auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Tréufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Flissigkeit austreten kann.

Das Programm fiir Fisch @ wahlen und das Gerét aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

Die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ legen und bis zum
Ablauf des Programms garen lassen.

Die Péickchen wenden und das Programm fiir Fisch ® erneut starten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben

100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz

Salz

Pleffer

Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréuterbutter.

2) Salzen Sie die Maiskolben und wickeln diese in die Alufolie.

3) Eine Temperatur von ca. 180 °C und einen Timer von 15 Minuten einstellen.
4) Das Gerét autheizen lassen und das Péckchen auf die Heizplatten @ legen.

5) Nach 15 Minuten wenden, den Timer erneut auf 15 Minuten stellen und die
Maiskolben zu Ende garen.

6) Die Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer wiirzen.

Entsorgung

122

Werfen Sie das Gerat keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemdf den &rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Fehlerbehebung
PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNG
Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerdt an
Netzsteckdose verbunden. eine Netzsteckdose an.
Pos Gerdt funktioniert Das Gerdt st beschédigt. Wenden Sn? sich an den
nicht. Kundenservice.
Die Ein-/Aus-Taste () @ Betdtigen Sie die Ein-/Aus-
wurde nicht betdtigt. Taste () @.
Das Display zeigt den Ziehen Sie den Netzstecker
Fehlercode ,Er 1" an Es gab einen Kurzschluss, das  aus der Netzsteckdose und
und es erténen Signal- Gerdt ist beschadigt. wenden Sie sich an den
téne. Kundenservice.
Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose und
Das Display zeigt den ) warten Sie, bis das Gerét
Fehlercode ,Er 2” an Der Uberhitzungsschutz wurde  sich abgekihlt hat. Sollte
und es erténen Signal- ausgeldst. das Gerét auch nach dem
tdne. Abkihlen nicht funktionieren,

wenden Sie sich an den
Kundenservice.

Drijcken Sie die Thermo-
metertaste ® erneut oder
schlieBBen Sie das Grillther-
mometer @ an, um den
Fehle-Modus zu verlassen.

Das Display zeigt den
Fehlercode ,Er 3”an und

es ertdnen Signaltdne.

Das Grillthermometer @ ist
nicht korrekt angeschlossen.
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PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNG

Das Display zeigt den

Fehlercode ,Er- 4" an und

es erténen Signalténe. Das Grillthermometer @ hat
AnschlieBend schaltet das  eine Kerntemperatur von ber
Gerét in den Standby- 180 °C gemessen.

Modus und das Display

Entfernen Sie das Grillther-
mometer @ aus dem Grillgut
bzw. von der Hitzequelle
und schalten Sie das Gerat
wieder ein, falls Sie es wei-
terhin verwenden mochten.

zeigt , OFF” .

Sollten sich die Stérungen mit oben stehenden Fehlerbehebungen nicht beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Kunden-

service.

Garantie der KompernaBB Handels GmbH

124

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuver Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé&ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Firr eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméaBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

W Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
IAN 362245_2101 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
3 Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

= Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 362245_2101 lhre Bedienungsanleitung ffnen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 362245_2101 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. komperncss.com
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